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Juz w 1300 r. w Jaworze rozwijalo si¢ piekarnictwo, a w XIV w. rzemiosto to
zyskalo wlasny cech. Jego statut regulowat dzialalnos¢ warsztatow, w tym réw-
niez sprzedaz pieczywa. Dzialalno$¢ prowadzili takze piernikarze. Zlote czasy
jaworskiego piernika to koniec XIX w. i poczatek XX w.

O jaworskich cechach rzemieslniczych pisat juz Johannes Halbsguth oraz
Robert Dzwolak'. Tematyka rzemieslnicza poruszana byla takie w dwéch
monografiach: Christiana Friedricha Emmanuela Fischera pt. Geschichte und
Beschreibung der schlesischen Fiirstenthumhaupstadt Jauer grofStentheils nach
handschriflischen Urkunden z 1804 r. i w najnowszej — piéra Mateusza Golin-
skiego, Arkadiusza Muly i Tomasza Przerwy pt. Stolica na pograniczach. Dzieje
miasta Jawora wydanej w 2018 r. Brakuje natomiast opracowania dotyczacego
dziejow samego cechu piekarzy. Niniejszy artykul jest wigc wypelnieniem tej
luki, ale nie aspiruje do calo$ciowego omdéwienia zagadnienia, jedynie go szki-
cujac. W pracy zostaly poruszone trzy kwestie: historia piekarzy i piernikarzy,
funkcjonowanie faw chlebowych oraz ceny chleba w poréwnaniu z innymi pro-
duktami. Ten ostatni problem jest rzadko poruszany w jaworskiej historiografii.

Ramy chronologiczne tego tekstu obejmuja okres od 1300 r. az po czasy
wspolczesne. Najstarsza wzmianke o jaworskich piekarzach znalez¢ mozna
w dokumencie z 30 wrzesnia 1300 r., wystawionym przez Mikotaja sedziego
dziedzicznego w Jaworze. Dotyczy on sprzedazy szpitalowi i klasztorowi cy-
sterskiemu w Lubigzu dwoch grzywien srebra z dochodéw lazni miejskiej.

1

J. Halbsguth, Beitrige zur Sozial- und Wirtschaftsgeschichte der Stadt Jauer, Jauer 1936; R. Dzwo-
lak, Dzieje rzemiosta w Jaworze. Przyczynek do dziejéw miasta, Jawor 1985.
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W nim wymienieni sg dwaj piekarze. Pierwszy z nich Jensch, zobowiazal sie
do przekazywania co roku w dniu §w. Mikolaja grzywny srebra na potrzeby
szpitala zakonnego. Drugi to Jaskone i wystepuje jako §wiadek. Zainteresowanie
wzbudza intytulacja. Jego imi¢ poprzedza stowo ,,magister’, co w 6wczesnej
nomenklaturze oznaczalo mistrza. Moze to sugerowac, ze Jaskone nalezal do
cechu. Nie jeste$my w stanie ustali¢, czy byt to cech piekarski czy tez wspdlny’.
Jensch piekarz wystepuje tez jako $wiadek w dokumencie z 1314 .’

W pdzniejszych zrédlach wymienieni sg kolejni mistrzowie. W 1446 r. pie-
karz Mikotaj sprzedat czynsz z dwéch tanéw ziemi*. W 1509 r. wzmiankowany
jest mistrz Antoni Kaler’. Z kolei z 1548 r. mamy poswiadczenie sprzedazy
grzywny czynszu przez Jana Goltbacha, wlasciciela domu w Rynku, Casperowi
Knawer i Donatowi Schuester, zarzadcom szpitala®.

Organizacja pracy cechu

Pierwsza informacja o funkcjonowaniu cechu piekarzy pochodzi z 1326 r. Fischer
pisze bowiem: ,,Juz dokument z 1326 r. po$wiadcza o jego istnieniu™’. Pierwsza
polowa XIV w. to okres formowania si¢ i umacniania roli cechéw w Zyciu go-
spodarczym, spolecznym, politycznym i kulturalnym miasta. Podobny proces
przebiegal w innych osrodkach miejskich regionu. Najwczesniej powstal cech
we Wroctawiu, bo juz okolo 1271 r.* W 1499 r. byl juz najliczniejsza i najsilniejsza
korporacja rzemieélnicza, skupiajaca stu osiemnastu mistrzéw’. W Swidnicy za-
wod piekarza wymieniony jest w dokumencie ks. Henryka IV Probusa z 1285 ."

Archiwum Panstwowe we Wroclawiu, Klasztor cysterséw w Lubiazu 1175-1807, sygn. 131.
Dokument ten w tltumaczeniu Romana Stelmacha opublikowany zostal na tamach ,,Ziemi
Jaworskiej” 1993, nr 10.

Ch.EE. Fischer, Urkunden und Privilegien zur Erlauterung des ersten Theils der Geschichte
von Jauer, Jauer b.r., s. 212.

Codex Diplomaticus Silesiae, Bd. XXXV (Die Inwentare der nichtstaatlischen Archiwe Schlesien.
Kreis Jauer), bearbeitet von E. Graber, Breslau 1930, s. 87, nr 231 [dalej CDS].

* Ibidem, s. 140 (nr 472).

¢ Ibidem,s. 165 (nr 581).

Ch.EE. Fischer, Geschichte und Beschreibung der schlesische Fiirstenthumhauptstadt, z. 2, Jauer
1804, s. 400.

C. Busko, M. Golinski, M. Kaczmarek, L. Zigtkowski, Historia Wrocltawia. Od pradziejow
do kotica czaséw habsburskich, Wroctaw 2001, s. 111.

J. Gilewska-Dubis, Zycie codzienne mieszczan wroctawskich w dobie $redniowiecza, Wroclaw
2000, s. 132.

0 Swidnica. Zarys monografii miasta, red. W. Korta, Wroclaw 1995, s. 65.
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W Legnicy radni uzyskali w 1318 r. od ks. Bolestawa przywilej, na mocy ktérego
nikt, bez ich zgody, nie moégt zalozy¢ tawy chlebowej. Trzydziesci lat pozniej
wéréd tawnikéw spotykany jest piekarz''. W Lubinie, ktéry w tamtym czasie byt
os$rodkiem znacznie mniejszym niz Jawor, powstanie cechu datowane jest na lata
40. XIV w."”> W 1327 r. w Strzegomiu wspomniany jest Konrad, piekarz i wtasciciel
miyna w Morawie, co jednak nie przesadza o istnieniu cechu'”. Stosunkowo p6zno
wzmiankowany jest piekarz w Bolestawcu, bo dopiero w 1340 r."*

Czas pracy w piekarni byl podobny na calym Slasku. W Jaworze, tak jak
w innych miastach, wypiek chleba w okresie letnim rozpoczynano przewaz-
nie o wschodzie stonca, czyli mniej wigcej o godzinie pigtej rano, a konczono
miedzy godzing dwudziesta a dwudziestg pierwsza wieczorem. W zimie dzien
pracy byt znacznie krétszy, rozpoczynal sie bowiem okolo godziny siédmej,
a przed godzing osiemnastg ja konczono. ,, Ta zmiana czasu pracy dokonywala
sie z reguty na Wielkanoc i na $w. Michata (29 wrze$nia). Jesli zatozymy, ze pra-
ca w skali rocznej trwala przecietnie 13 godzin dziennie i pamigta¢ bedziemy,
ze tych roboczodniéwek przypadato na rok 260, uzyskamy sume 3380 godzin
rocznie, czyli okoto 40% wiecej niz w dobie obecnej. Ale wynik ten nalezy
zanizy¢, moze nawet o 10%, z racji przerw w pracy na positki i ze wzgledu na
udzial rekodzielnikéw w imprezach publicznych, a wiec w egzekucjach badz
w ingresie dostojnikéw” — konkluduje badacz Jan Drabina'”.

Waznym wydarzeniem w zyciu kazdego cechu byto nadanie statutu. Doku-
ment ten potwierdzal i jednoczesnie legalizowal istniejace struktury cechowe.
Regulowal dzialanie wtadz organizacji, sposobu przyjmowania nowych czton-
kow, szkolenia ucznidw, funkcjonowania warsztatéw, a nawet pochowku.

Pierwszy statut cechowy

Dopiero w 1539 r. rada miejska nadata piekarzom statut. W 1549 r. dodano
do niego tzw. rewers, ktory zobowigzywal cech do wyzwolenia ,jednego cze-
ladnika przed uptywem czasu wedréwki”'’. Zdaniem Mateusza Golifiskiego

""" Legnica. Monografia historyczna miasta, red. M. Haisig, Wroctaw 1977, s. 53.

Lubin. Zarys rozwoju miasta na przestrzeni wiekéw, red. K. Matwijowski, Wroctaw-Lubin 1996,
s. 66.

Strzegom. Zarys monografii miasta i regionu, K. Matwijowski, Wroctaw-Strzegom 1998, s. 66.
Bolestawiec. Zarys monografii miasta, red. T. Bugaj, K. Matwijowski, Wroctaw-Bolestawiec
2001, s. 53.

J. Drabina, Zycie codzienne w miastach slgskich XIV i XV wieku, Opole 1991, s. 31.

16 Ch.EE. Fischer, Geschichte und Beschreibung. .., s. 400.
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byt to przyklad ,nieadekwatnego stanu formalnego do rzeczywistosci”. Pisal
dalej, ze zaréwno piekarze, rzeznicy, jak i szewcy, z uwagi na to, ze prowadzili
sprzedaz swoich wyrobéw w limitowanych stoiskach, kontrolowani co do swej
liczebnosci i poddawani cigglym kontrolom, musieli tworzy¢ ,,najstarsze orga-
nizacje i domagali si¢ pierwszeristwa wéréd braci cechowych™”’.

Statut sktadal sie z dwudziestu czterech artykutéw. Uprzywilejowang po-
zycje mieli synowie mistrzow i ich zieciowie, ktérzy wnosili polowe oplaty
za wstapienie do cechu. Jakos¢ pieczywa oceniala starszyzna cechowa. Statut
dopuszczal sprzedaz pieczywa poza fawami, za zgoda cechu i tylko w okre-
slonym miejscu: ,,Nikt nie moze takze posiada¢ prawa do sprzedazy zytniego
chleba, pszennego chleba lub ciasta, takze ani do kaszy mannej, ani do bialej
maki, to czyni¢ moze za wskazéwka wiedza naszego cechu”'®. Zabronione bylo
wykonywanie przez mistrza cechowego drugiego zawodu, zakazano pozycza-
nia maki i ziarna, a niesprzedane pieczywo mialo by¢ przekazane do cechu.
Nakazywano punktualne dostarczanie pieczywa do kraméw, pod karg jednego
srebrnego grosza, a dodatkowo nikt nie mdgt bez zgody cechu prowadzi¢ do-
datkowej dziatalnos$¢ zarobkowej (nie dotyczyto to jednak czynszow z domu).
Za nieuczciwy handel mistrz na mocy wyroku sadu fawniczego powinien by¢
wygnany z Jawora. Ponadto nakladano obowigzek stuzby wojskowej w obronie
miasta. Statut regulowal takze pochéwki. W ostatniej drodze miata zmartemu
towarzyszy¢ starszyzna cechowa i mlodsi cechu. Czterech miodych mistrzéw
musialo nie$¢ trumne.

Sposdb szkolenia ucznidéw takze podlegal specjalnym procedurom. Nowi-
cjusz powinien by¢ stanu wolnego, a na nauke przyjmowano jedynie za po-
reczeniem dwoch mieszczan. Nauka trwata rok i kosztowata sze$¢ grzywien,
z czego polowe otrzymywal majster — nauczyciel ,,Lehrmeister”, a drugg cech.
Syn mistrza byl zwolniony z optaty. Po ukonczeniu nauki uczen przez rok musiat
odby¢ wedréwke, w tym samym czasie mistrz nie mégt na jego miejsce przyj-
mowa¢ nowego. Ten model szkolenia utrzymat si¢ do czasu reform z 1810 r.

Kazdy nowy mistrz piekarski w Jaworze musial dawa¢ urzednikom miejskim
tzw. kes probny. Natomiast w Nowy Rok cech czestowat ich struclg bulczang
oraz ciastem piernikowym'. Dodatkowo pieczono tzw. ciasto weselne, ktore
rozdawane bylo na ulicznych kramach®.

7 M. Goliiski, A. Muta, T. Przerwa, Stolica na pograniczach. Dzieje miasta Jawora, Wroctaw
2018, s.97.

8 Ch.EE. Fischer, Geschichte und Beschreibung..., s. 400-401.

Y Ibidem, s. 369.

% Ibidem, s. 360.
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Cech w czasach nowozytnych

W szesnastym stuleciu chleb, ciasto i butke wypiekano z maki zytniej lub pszen-
nej. Pieczono takze strucle, ktérych nie wolno byto wypieka¢ i sprzedawac na
Wielkanoc™'.

W 1555 r. w Jaworze byto dwudziestu dwéch majstréw?. Ich pozycja w ja-
worskim spoleczenstwie byta wysoka, skoro dwéch mistrzéw Georg Hahnel
i Caspar Steinbach zasiadali w 1673 r. w gremium Rady Kosciota Pokoju®.

Kataklizm wojny trzydziestoletniej spowodowal zniszczenie archiwaliéw ce-
chowych, dlatego rajcy nadali 16 czerwca 1652 r. nowy statut. Lata po 1648 r. byly
okresem stabilizacji, przerywanej wojnami w potowie XVIII w. i lokalnymi zarazami.
Miedzy innymi z tego wzgledu liczba warsztatow ulegata tylko niewielkim waha-
niom. Dysponujemy danymi statystycznymi tylko z konica XVIII iz poczatku XIX w.

Osiemnastowieczne miyny i warsztaty piekarnicze byly stosunkowo niewiel-
kie i zatrudnialy przecigtnie jedng lub dwie osoby, maksimum pie¢. Ich pro-
dukcja byta nastawiona na rynek lokalny. ,,Cechg charakterystyczng omawianej
grupy byla przewaga rzemiosta wiejskiego’, szczegolnie w mlynarstwie (93,5%
majstrow). ,Natomiast w rzemiostach wytwarzajacych produkty przeznaczone
do bezposredniego spozycia - (pieczywo, migso i jego przetwory) wie§ miala
niewielkg przewage w piekarnictwie, a miasto w rzeznictwie”**, W powiecie
jaworskim bylto 293 rzemieslnikéw branzy spozywczo-chemicznej, z tego 78
dzialato w Jaworze, a 215 na terenie wsi>.

Tab. 1. Piekarze, piernikarze i cukiernicy na Slasku na przetomie XVIIT i XIX w.

Rodzaj Liczba majstrow Liczba majstréw w 1787 r. z podzialem na:
rzemiosta | 47871 | 17981, | 1803 . Miasto Wies

Piekarze 3366 3632 3634 1372 1994
Piernikarze 164 169 175 157 7
Cukiernicy 72 98 87 69 3

RAZEM 3602 3889 3896 1598 2004

Zrédlo: Atlas historyczny Polski. Slgsk w koricu XVIII wieku, t. 2, cz.2, red. J. Janczak, Wroclaw-
Warszawa-Krakow 1984, s. 20.

! Ibidem, s. 401.

* Ibidem, s. 400.

* A. Freyer, Kosciét Pokoju - najstarszy regulamin parafialny, ,,Ziemia Jaworska” 1994, nr 4, s. 16.
Atlas historyczny Polski. Slqsk w koricu XVIII wieku, t. 2, cz. 2, red. J. Janczak, Wroctaw-War-
szawa-Krakow, 1984, s. 20.

» Ibidem, s. 100.
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Tabela nr 1 ukazuje sytuacje rzemiosla piekarskiego kilkanascie lat po
zdobyciu Slgska przez Fryderyka II, kréla pruskiego. Zasadniczo wahania
dotyczace liczby mistrzow sa niewielkie. Uwage zwraca duza liczba majstrow
piekarskich na terenach wiejskich. Wiaze sie to z polityka wtadz pruskich po-
legajaca na wzmacnianiu rentownosci majatkow szlacheckich®. Inng sprawg
jest, ze dwczesny skostnialy system cechowy nie byl w stanie przystosowac si¢
do zmian zachodzacych w gospodarce. Tabela ta pokazuje, Ze warsztaty pierni-
karskie i cukiernikéw funkcjonowaly prawie tylko w miastach.

Tab. 2. Najliczniejsze cechy rzemieslnicze w Jaworze w 1787 r. 1 1804 r.

L.p. | Rzemioslo Rok
1787 1804
1. Rzeznicy 32 18
2. Piekarze 24 18
3. Szewcy 24 12
4. Krawcy 23 30
5. Kus$nierze 19 19
6. Garbarze 18 19
7. Garncarze 14 15
8. Rymarze 13 14
9. Ponczosznicy 12 4
10. Tkacze - ptdciennicy 11 9
11 Rekawicznicy 10 0
12. Mtynarze 5 6
13. Piernikarze 1 1

Zrédto: R. Dzwolak, Dzieje rzemiosta w Jaworze. Przyczynek do dziejéw miasta, Jawor 1985,
s. 46-48.

Nowg polityke gospodarcza panstwa wida¢ dobitnie w spadku liczby warszta-
tow w samym Jaworze. Radykalne zmniejszenie liczebnosci zakladéw zanotowali
rzeznicy, piekarze i szewcy, czyli ta galaz rzemiosta, ktéra mogta rozwija¢ sie
na terenie wiejskim.

% M. Czaplinski, E. Kaszuba, G. Was, R. Zerelik, Historia Slqska, Wroclaw 2002, s. 233.
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Kleska w wojnie z Napoleonem w latach 1806-1807 wymusila na wtadzach
panstwowych bardzo szerokie reformy. Najwigcej zmian zaszlo w sferze gospo-
darczej. W 1810 r. weszla ustawa znoszaca wszelkie ograniczenia produkcji tzw.
Gewerbefreiheit, ,wolnos¢ procederu’, znoszaca monopol cechowy i prawo mili.
W 1818 r. zlikwidowano cta wewnetrzne, a w 1833 r. prawo sktadu.

W 1841 r. w Jaworze dziatalo kilka preznie rozwijajacych si¢ piekarn. Przy
ul. Staromiejskiej 12 swoje wyroby wypiekal piekarz i cukrownik Heinrich
Niemetz. W Rynku funkcjonowata cukiernia Fopperta, przy ul. Grunwaldzkiej
Koischwitza, przy ul. Ko$cielnej mistrza Dubego, przy ul. Strzegomskiej Herrn-
manna, a przy ul. Chrobrego - Hempla®. W 1868 r. w Jaworze byto dwunastu
piekarzy i czterech piernikarzy®.

W drugiej potowie XIX w. nastgpil rozwdj przemystu. Generalnie przyczynit
sie do tego liberalizm gospodarczy. W 1868 r. wprowadzono na terenie Niemiec
jednolite miary i wagi, a w 1872 r. ogélnoniemieckg walute. W miastach wiel-
kosci Jawora nadal dominowato rzemiosto o charakterze tradycyjnym ,,jak kra-
wiectwo czy szewstwo — przedstawicieli tych zawodéw byto z reguly najwiecej””.

W czasach przemian statut, ktérym postugiwali si¢ jaworscy mistrzowie
chleba, byl juz przestarzaly i wymagat istotnych zmian. Nowy dokument zostat
zatwierdzony 19 sierpnia 1885 r. przez wladze legnickiej rejencji. Nowa oficjalna
nazwa stowarzyszenia brzmiata ,,Backer-, Pfefferkiichler- und Konditor-Innung
zu Jauer” - Cech Piekarzy, Piernikarzy i Cukiernikéw w Jaworze™”. Zarzad liczyt
pie¢ osob. Starszym cechu zostal Herman Franke, jego zastepcami byli Wilhelm
Ulbrich i Heinrich Giinzel, protokolantem Hermann Jédckel, a Rudolf Godne
czlonkiem zarzadu. Pozostali czlonkowie to Rudolph Géldner, Hermann Jéckel,
Hermann Neugebauer, Paul Nitschkel, Georg Ulbrich, Paul Fitzner, Reithold
Zollner, Robert Ansorge, Johann Firt, Hermann Lauterbach i Kasterke™'. Jako
miejsce spotkan rzemieslnikdw tej korporacji wyznaczono gospode¢ ,,Zum
Griinen Adler”, przy obecnej ul. Tadeusza Ko$ciuszki 1.

Rzemiosto w okresie 1891-1914 charakteryzowalo si¢ pewng stabilnoscia.
Piekarnictwo gléwnie produkowalo swoje wyroby na miejscowy lokalny rynek.
Autorzy Historii Slgska zauwazaja, ze ,trudno tez doktadnie oddzieli¢ rze-
miosto od przemystu. Cz¢$¢ bowiem warsztatow przeksztalcata si¢ w drobne

27

~Wochentliche Unterhaltungs—Blitter” 1841.
* R. Dzwolak, op. cit., s. 48.
2 M. Czaplinski, E. Kaszuba, G. Was, R. Zerelik, op. cit., s. 306. W Jaworze bylo 98 szewcow
i 63 krawcdw, zob. R. Dzwolak, op. cit., s. 48.
Archiwum Panstwowe we Wroctawiu Oddziat w Legnicy [dalej: APL], Akta miasta Jawora
1326-1944, sygn. 111/284, Reorganisation der Backer Konditorinnung 1885-1897.
' Ibidem.
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Widok na dawng piekarnie Kurta Warmutha. Pierwsze informacje o pieczeniu chleba w tym
miejscu pochodzg z lat 40. XIX w. Fot. M. Szkiladz

przedsiebiorstwa kapitalistyczne, te za$ spadaty do rzedu rzemieslniczych*.
Wiréd zawodoéw zwiazanych z branza spozywcza najliczniej reprezentowani byli
rzeznicy, piekarze i cukrownicy. ,Dopiero na dalszych pozycjach znajdowali sie
mtynarze, gorzelnicy, browarnicy, mleczarze”*’. Nowoscia byto to, ze w zakta-
dach zatrudniani byli takze zwykli robotnicy, ktérzy nie mieli najmniejszych
szans na posiadanie wlasnego warsztatu. Ostatecznie naruszylo to tradycyjny
model zatrudnienia: mistrz — czeladnik - uczen.

I wojna $wiatowa wstrzasnela gospodarka niemiecka. Zakladano, ze skoro
bedzie to konflikt krétkotrwaly, nie ma potrzeby zgromadzenia odpowiednich

2 Historia Slqska, t. 3 (1850-1918), cz. 2 (1891-1918), red. S. Michalkiewicz, Wroctaw 1985,
s. 212,
¥ Ibidem, s. 215.
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zapasOw, pierwsze problemy z zaopatrzeniem w zywno$¢ nastgpily wiec juz
w grudniu 1914 r. Na poczatku 1915 r. zostaly wprowadzone kartki na chleb,
ktorego tygodniowo przystugiwato 1,2 kg. Zaczeto sprzedawac tzw. chleb wo-
jenny, do ktérego dodawano platki owsiane i make ziemniaczang.

Szczegolnie trudna sytuacja byla zima 1916/1917. Przydzialy kartkowe pod
koniec 1917 r. wynosily zaledwie 400 g chleba tygodniowo, migsa 250 g, a mar-
molady 200 g. Oczywiscie bylo to tylko czysto teoretyczne zalozenie, poniewaz
otrzymywano znacznie mniej zywnosci lub wcale™.

W okresie migdzywojennym w Jaworze dzialalo dziewietnascie piekarn
i sze$¢ cukierni.

Tab. 3. Piekarnie w Jaworze w 1930 r.

Wlasciciel - adres Obecny adres

Rynek 27

Berger Gustav — Ring 27

Bittner Franz — Strigauer Strasse 8 ul. Strzegomska 8

ul. Grunwaldzka 9
ul. Mikotaja Reja 3a

Brucks Ernst — Goldberger Strasse 9

Fleischer Otto — Gneisennau Strasse 3a

Hoffmann Paul - Konigs Strasse 5

ul. Staromiejska 5

wdowa Hoppe — Bahnhof Strasse 14

ul. Kolejowa 14

Kolibay Johann - Vorwerk Strasse 29a

ul. kard. Stefana Wyszyniskiego 29a

Kramer Brono, starszy cechu — Goldberger Strasse 29

ul. Grunwaldzka 29

Lindner Alfred - Neumarkt 12

pl. Wolnoéci 12

Lorenz Hermann - Bolkenhainer Strasse 39

ul. Bolestawa Chrobrego 39

Menzel Reinhold - Alt Jauer Strasse 23

ul. Starojaworska 23

Peschke Friederich — Linden Strasse 7

ul. Lipowa 7

Raupach Paul jun. - Alt Jauer Strase 1

ul. Starojaworska 1

Raupach Paul - Bolkenhainer Strasse 1

ul. Bolestawa Chrobrego 1

Riedel Arthur — Bolkenhainer Strasse 8

ul. Bolestawa Chrobrego 8

Sauer Gustav — Neumarkt 4

pl. Wolnosci 4

Schmidt Hermann - Ring 18

Rynek 18

Seeger Fritz — Breslauer Strasse 5

ul. Wroctawska 5

Warmuth Kurt - Konigs Strasse 12

ul. Staromiejska 12

Zrédto: 1930 Adressbuch / Einwohnerbuch Kreis Jauer mit allen Gemeinden, s. 87.

M. Czaplinski, E. Kaszuba, G. Was, R. Zerelik, op. cit., s. 343-347.
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W 1941 r. w Jaworze pieczywo wypiekano w siedemnastu piekarniach.
Nie dziatal warsztat Otto Fleischera i Fritza Seegera.

Ogromne zmiany nastgpity w 1945 r. Na mocy uméw miedzynarodowych
ludnos¢ niemiecka zostata wysiedlona do Niemiec. Do Jawora przybyli Polacy
z réznych czedci naszego kraju, a takze z Syberii, Balkanéw i Francji (polonia
francuska). Wsréd osadnikéw byto wielu rzemieslnikéw. Pierwszym dokumen-
tem, ktory porzadkowat sprawy rekodzielnikéw byt Okolnik nr 1 wydany przez
Izbe Rzemie$lniczg we Wroctawiu w sierpniu 1946 r. Rok wczesniej 26 sierpnia
1945 r. powstal w Jaworze cech zbiorowy. Na starszego cechu wybrano Mieczy-
stawa Po$pieszynskiego. Miejscowi piekarze byli cztonkami Wojewodzkiego
Zwigzku Cechéw Piekarzy™. W 1945 r. w mieécie dzialato dziesie¢ piekarni.

Tab. 4. Piekarnie w Jaworze w 1945 r.

Wihasciciel Adres

Chmielewski Stanistaw ul. Przydrozna 30 (obecnie
ul. kard. Stefana Wyszynskiego)

Purzycki Wiktor, Kozlowski, piekarnia ,,Ztoty Rég” | ul. Staromiejska 12

Danielewski Wiadystaw Stary Jawor 19 (moze ul. Starojaworska?)
Zacharko J6zef, piekarnia ,,Baltyk” pl. Wolnosci 12

Kalmuczak Ignacy pl. Wolnosci 14

Kierczewski Arkadiusz ul. Bolestawa Chrobrego 1

Tkacz Henryk ul. Grunwaldzka 9

Parzynski Ireneusz ul. Franciszka Zymirskiego 8

(ob. ul. Strzegomska)

Przychodzen Jan, piekarnia ,Radomska” Rynek 18

Cuper Stanistaw, restauracja i cukiernia pl. Wolnosci 12

Zrédlo: APL, Zarzad Miasta Jawora 1945-1950, sygn. 31, Ksigzka kontrolna kart rejestracyjnych
od przedsigbiorstw i zaje¢, k. 11.

Autorowi tekstu znana jest tylko jedna reklama piekarni ,,Zdrowie” Ireneusza
Parzynskiego zachecajaca do kupowania wypiekéw cukierniczych i pieczywa™.
Wszystkie wymienione warsztaty powstaly w miejscu juz istniejacych.
Nie wiemy, czy byly w calosci wyposazone czy tez zdewastowane i rozkra-
dzione. Jesli tak, to w jakim stopniu? Potwierdzone zZrédtowo s3 jedynie dzieje

* R. Dzwolak, op. cit, s. 38.
3 Dzieje miasta Jawora, oprac. E. Protokowicz, Jawor 1946. Reklama umieszczona na oktadce.
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Arkady miasta Jawora.

Jedyna znana reklama polskiej piekarni w Jaworze z lat 1945-1947. Zbiory Muzeum
Regionalnego w Jaworze

piekarni na pl. Wolnosci 12. Ostatnim jego wiascicielem byt Gerhard Hielscher,
co poswiadcza protokol sporzadzony 19 pazdziernika 1945 r. przez Jozefa
Gardyla - kontrolera Tymczasowego Zarzadu Panstwowego na miasto Jawor
na okoliczno$¢ przekazania piekarni przez wspomnianego wczesniej J. Zahar-
ke nowemu wlascicielowi Wéjcickiemu. W pomieszczeniach produkcyjnych
znajdowaly sie:

o Maszyna do mieszania ciasta firmy ,Werner”;

« Maszyna do tarcia maku;

o Maszyna do dzielenia ciast firmy ,,Ehebst”;
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o Maszyna bicia masy firmy ,Werner”;

o Maszyna do mieszania piernikéw firmy ,Werner”;

« Maszyna do siania maki firmy ,Werner” (zniszczona).

Ponadto byly tam stoly, wagi, blachy do pieczenia, koszyki, sito do czysz-
czenia maki, deska do ukladania chleba (zniszczona), piec patentowy, rurowy
firmy ,Werner”, ,.kible do mieszania ciasta, zelazne pojem. 100 kg”, bajty blaszane
i drewniane®.

W 1946 r. zlikwidowano piekarni¢ Danielewskiego i cukierni¢ Cupera.
Powstaly tez nowe zaklady: Czestawa Borka przy ul. Bolestawa Chrobrego 39,
Jana Bojanka przy ul. Kolejowej 14, Antoniego Pigtka przy ul. Legnickiej 13a
i Jozefa Rojka przy ul. Legnickiej 20. Otwarto dwie cukiernie: Janiny Swieto-
chowskiej przy ul. Bolestawa Chrobrego 39 oraz Kucharskiego ,,Ta Joj” przy
ul. Piastowskiej 2.

Kolejny spis jaworskich piekarzy i cukiernikéw dostarcza nam ,,Dolnoslaski
Informator Gospodarczy” z 1947 r.:

1. Bojanek Jan - ul. Kolejowa 14.
2. Borek Czestaw - ul. Bolestawa Chrobrego 39.
3. Chmielewski Stanistaw - ul. Przydrozna 30 (ob. ul. kard. Stefana Wy-
szynskiego).
. Kalmuczak Ignacy - pl. Wolnosci 4.
. Kielczewski Arkadiusz — ul. Bolestawa Chrobrego 1.
. Parzyniski Ireneusz — ul. Franciszka Zymirskiego 8 (ob. ul. Strzegomska).
. Purzycki Wiktor — ul. Bolestawa Bieruta 12 (ob. ul. Staromiejska).
. Przychodzen Jan - Rynek 18.
. Pigtek Antoni - ul. Legnicka 13a.

10. Tkacz Henryk - ul. Grunwaldzka 9.

11. Wéjcik Czestaw — pl. Wolnosci 127%.

Dekret z 1948 r. zmuszal kazdego rzemieslnika do wstgpienia do cechu.
Powstal wowczas Okregowy Zwiazek Cechdéw, zorganizowany terytorialnie,
a nie branzowo. Jawor, Legnica, Zlotoryja i Sroda Slagska nalezaly do okregu
legnickiego. Te z kolei podlegaty Izbie Rzemieslniczej we Wroclawiu. Niestety
w latach 1947-1955 nastapily niekorzystne zmiany i pod pretekstem formo-
wania ,,socjalistycznych form produkcji” oraz ,wypierania z zycia spolecz-
nego elementéw kapitalistycznych” doprowadzono do zamknigcia licznych

O 00 N O\ U &

% APL, Starostwo Powiatowe w Jaworze 1945-1950, sygn. 71, Statystyka dotyczaca lokali han-
dlowych 1945-1947.

* Ibidem.

* Dolnoslgski Informator Gospodarczy, Wroctaw [1947], s. 300.
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warsztatow lub ich wchloniecia przez lokalne spotdzielnie rzemie$lnicze™.
Mimo to przetrwaly niewielkie, prywatne piekarnie. W latach 80. XX w.
pieczywo wypiekali Jan Calko, Stanistaw Furtak, Danuta Wajza, Stanislaw
Tabor i Jozef Ruszczyk. Powszechna Spoétdzielnia Spozywcdw ,,Spotem” byta
wlascicielem dwdch piekarn.

Do piekarniczych tradycji miasta nawiagzywala inicjatywa Jacka Krajew-
skiego, ktory w 1997 r. zalozyl stowarzyszenie Miedzynarodowe Targi Chleba.
Ich celem byla organizacja corocznych imprez, na ktérych producenci maszyn
do produkgji pieczywa prezentowali swoje wyroby. Rozstrzygano tez dwa
ogolnopolskie konkursy: ,,Piekarz Roku” i ,,Bezpieczna Piekarnia”. Ostatni raz
targi zorganizowano w 2013 r. Obecnie w ostatni weekend sierpnia odbywa si¢
Swieto Chleba i Piernika. Nie doczekal sie realizacji pomyst burmistrza Artura
Urbanskiego o budowie na Rynku Domu Chleba.

Piernikarze

Oddzielnym zawodem, ale niewatpliwie zwigzanym z piekarnictwem, byli
piernikarze. Zrobienie piernika wymagato znacznie wiecej surowca i nakladu
pracy niz chleba. Do jego wypieku konieczne byly przyprawy sprowadzane
z krajow azjatyckich. W $redniowieczu koszt ich zakupu przez rzemieslnika
byt bardzo wysoki, stad uchodzity one za przysmak ludzi majetnych. Liczba
odbiorcow tego produktu byta nieliczna, stad tez piernikarzy bylo niewielu,
zwlaszcza w malych miastach.

Kram z piernikami w Jaworze funkcjonowat juz na poczatku XVI stulecia,
co musiato wywolywac spory pomiedzy piekarzami a wytworcg tych stodkosci.
Fischer pisze, ze w 1549 r. zakonczy! sie konflikt pomigdzy cechem a piernika-
rzem Lorenzem Mehlem o to, kto ma prawo wypiekac i sprzedawa¢ pierniki.
Ustalono, ze Mehl bedzie mdgt je produkowac o duzych rozmiarach na cotygo-
dniowy targ oraz na $wieta. W inne dni miat sprzedawac tylko drobne wypieki*'.

W 1555 r. w Jaworze byl tylko jeden piernikarz. Podatek, jaki placit z tawy
piernikarskiej, zostal oszacowany na sto talaréw §laskich i uwazany byt za jeden
z najwiekszych w miescie®. Do 1804 r. liczba piernikarzy byta na takim samym
poziomie, co w 1555 r. Kolejne dane statystyczne pochodzg z 1868 r. Wedlug

“ R. Dzwolak, op. cit., s. 38.

1 Ch. E. E. Fischer, Geschichte und Beschreibung..., s. 404.

* Ibidem. ,Stoisko piernikarskie byto na poczatku XVI wieku (...) jednym z najdrozszych real-
nosci’, zob. J. Halbsguth, op. cit., s. 44.



184 MIROSLAW SZKILADZ

nich w Jaworze bylo az czterech piernikarzy™. Taki trzystuprocentowy wzrost
mozna ttumaczy¢ wigkszym zapotrzebowaniem na ten wypiek, co z kolei wigzato
sie z fatwiejszym dostepem do przypraw korzennych oraz zastgpieniem miodu
syropem cukrowym.

Na temat konsumpcji tego badz co badz luksusowego produktu zachowata
sie ciekawa wzmianka. Podczas biesiady wydanej na cze$¢ krola kurkowego
gosciom podawano ryby i raki, ,,zwykla pieczen” i prosiaka w chlebie. Na de-
ser serwowano brzeczke, midd, placki i pierniczki. Zapijano piwem pszennym
strzegomskim, jeczmiennym lub wroctawskim™.

Zabytkiem materialnym dawnego jaworskiego piernikarstwa sg formy,
stuzace do nadawania ksztaltow wypiekom. Przepisy cechowe wymagaty,
by kazdy warsztat (piekarnia) miat ,ograniczong liczbe form, o tematyce
i rozwigzaniach kompozycyjnych nie wystepujacych w innych pracowniach™.

Regionalnego w Jaworze

* R. Dzwolak, op. cit., s. 38.

" G. Schénaich, Geschichte des Jauerichens Schiitzengildie, Jauer b.r., s. 10.

* E. Berendt, J. Bohdanowicz, K. Rézycka, Sztuka drewna. Meblarstwo i snycerstwo na Dolnym
Slgsku, Wroctaw 2005, s. 136.
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Fragment ekspozycji w Muzeum Regionalnym w Jaworze poswieconej jaworskim piernikom,
2020 r. Fotografia ze zbioréw Archiwum Muzeum Regionalnego w Jaworze
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Wybierano do tego drewno pozbawione sekow. Najczesciej byto ono lipowe
badz brzozowe, w mniejszym stopniu z drzewa owocowego (jabtoni, gruszy,
czeresni), jaworu czy klonu. Nastepnie na §ciance rysowano pozadany rysunek.
Usuwajac zbedne warstwy drewna, nadawano formie wlasciwy ksztalt.

Najstarsze formy pochodzg z warsztatu mistrza E.G. Schuberta i datowane
sa na druga polowe XVIII w. W zbiorach Muzeum Regionalnego w Jaworze
znajduje sie szes¢ sztuk takich zabytkéw (1756-1795)". Kolejne osiem jest w ko-
lekcji Muzeum Etnograficznego Oddzialu Muzeum Narodowego we Wroclawiu,
a jeden w Muzeum Karkonoskim.

Do 1846 r. pierniki wypiekal Siegert w swoim warsztacie mieszczacym
sie¢ w kamienicy nr 8 w Rynku. W tym roku przejal te piekarni¢ Hermann
Lauterbach z Polkowic. W swojej ofercie mial pierniki zwane ,,Chlopskimi
kaskami” i ,,Ule”. Towar cieszyt si¢ duza popularnoscia, sprzedawano go za-
réwno na lokalnych rynkach jak réwniez w glebi Niemiec. Masa zrobiona byta
wedlug specjalnej receptury m.in. z tartych migdatéw, do ktdérej dodawano
przyprawy. Nastepnie formowano z niej ul o ksztalcie koszki. Byly sprzeda-
wane w cenie od 50 fenigéw do 20 marek (a nawet wiecej). Jego syn Otto
Lauterbach, ktoéry przejal zaklad 1 lipca 1876 r., zmienit proces wytwarzania
z recznego na maszynowy. Przebudowal takze w 1881 r. kamienice, ktéra
znamy w obecnym ksztalcie — wraz ze stynnym wizerunkiem ula. Od 1907 r.
firma zarzadzal Hermann Lauterbach, wnuk zalozyciela, ktéry wprowadzit
do piekarni naped elektryczny.

Poza kdszkami wytwarzano duze iloci ciasta miodowego, na Slasku nazy-
wanego ,,ciastem piernikowym’, z ktoérego pieczono pierniki w ksztalcie fenigéw
i figur, wysokich nawet na pdét metra. Rynkiem zbytu tych produktéw oprdcz
miast $laskich (Jawora, Legnickiego Pola, Bolkowa, Dzierzoniowa, Bielawy,
Gluszycy), byty cale Niemcy, a takze Anglia, Wtochy, Lichtenstein czy obie Ame-
ryki®’. W latach 30. XX w. Hermann juz nie zyt. Jego interes prowadzita wdowa
Gertruda Lauterbach. W ksiedze adresowej z 1941 r. jej nazwisko nie figuruje ani
tez nie ma informacji o funkcjonowaniu w tym miejscu jakiejkolwiek piekarni.

W okresie miedzywojennym w Jaworze funkcjonowato pie¢ cukierni, w kto-
rych sprzedawano m.in. pierniki.

* Do Heimatsmuseum formy przekazat 15 czerwca 1928 r. cukiernik i piernikarz Hermann

Lauterbach: jedng duza forme i dziewigtnascie malych (forma z rycerzem 115 cm x 38 cm;
dwie sztuki dziecka w powijakach 87 cm x 30 cm i 63 cm x 20 cm, ornamentyka kwiatowa
(dwie sztuki 77 cm x 36 cm; 75 cm x 29 cm). Zbiory Muzeum Regionalnego w Jaworze, Haupt-
-Buch Heimat Museum, [1928-1943].

Y H. Meisner, Pamietam Jawor..., ,Gazeta Jaworska” 1994, nr 44, s. 6.
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Tab. 5. Jaworskie cukiernie w okresie miedzywojennym (1930 r.)

Wiasciciel - adres Obecna ulica
»Drein Kronen” - Ring 20 Rynek 20
(cukiernia miescita si¢ w hotelu, dawna ,,Jaworzanka”)

Fligner Albert - Ring 36 Rynek 36
Lauterbach, wdowa - Ring 8 Rynek 8
Lindners Konditorei und Cafe — Nuemarkt pl. Wolnosci 12
Kerners Konditorei und Cafe - Ring 34 Rynek 34

Zrédto: 1930 Adressbuch / Einwohnerbuch Kreis Jauer mit allen Gemeinden, s. 93.

Kramy chlebowe

Pieczywo sprzedawano w $cisle okreslonym miejscu — byty to tawy chlebowe.
Fischer podaje, ze do 1535 r. byly one wlasno$cig wladz miejskich, ale jak wynika
z innych zrédet chetnie dawano je w dzierzawe. Nierzadko nalezaly takze do
innych o0s6b, o czym $wiadczy dokument z 1331 r., gdzie w spisie nalezacych
do dobr sedziego dziedzicznego, wymieniona jest piekarska fawa. Ciekawym
przyktadem jest kram nalezacy do Mikotaja ze Starego Jawora, w imieniu kto-
rego Jan Henerinne sprzedal w 1359 r. miastu pét grzywny rocznego czynszu
z kramu*’. Kolejnymi znanymi wiaécicielami byli Heyne Czereketil i jego zona
Katarzyna, ktérzy w 1373 r. sprzedali burmistrzowi Mathisowi Kourofi i radzie
miasta Jawora kram za 4 grzywny”. Wlascicielem kramu byt takze miejscowy
proboszcz Martin Titze, ktéremu w 1542 r. rada miejska przypominala o ko-
niecznos$ci uregulowania czynszow z czterech obiektéw. Kramy byly przedsie-
wzieciami bardzo zyskownymi, co podkresla Arkadiusz Muta: ,,Lawy chlebowe
przynosily na tyle duze dochody, iz chetnie udzielano handlujacym pieczywem
kredytu pod zastaw faw™”.

Statut cechowy z 1539 r. przewidywal, ze kazdy piekarz moze posiada¢ jedng
fawe chlebowg, ktdra odkupil od rady miejskiej i mogt ja bez zadnych przeszkod
przekaza¢ swoim spadkobiercom. Piekarze musieli w zwigzku z tym placi¢ po-
datek, w wysokosci od dwunastu grzywien do czterdziestu osmiu biatych groszy,
w dniu §w. Marcina, w szczegolnych przypadkach czternascie dni po terminie™.

“ CDS, t. 35, 5. 40 (nr 20).

® Ibidem, s. 41 (nr 24).

% M. Goliriski, A. Mula, T. Przerwa, op. cit., s. 166.

! Ch.EE. Fischer, Geschichte und Beschreibung..., s. 400.
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Tab. 6. Spis taw chlebowych z 1555 1.
L.p. | Ulica™ Numer posesji | Wlasciciel Wartos¢ w talarach
1. | Grunwaldzka 24 Maths Moszemanyn 10
2. | Konski Targ 2 Hans Reymans 10
3. | Konski Targ 3 Nicol Hilischers 10
4. | Konski Targ 5 Nikol Kwigkers 10
5. | Konski Targ 6 Jocub Kolbnitzes 10
6. | Konski Targ 9 Stentzel Ohmen 10
7. | Konski Targ 11 Hans Gerstenpergs 10
8. | Konski Targ 16 Thomas Hoergefellen 10
9. | Konski Targ 17 Lorentz Sergkwitzin 10
10. | Koscielna 8 Walter Korbers 10
11. | Legnicka 3 Hans Kuneths 10
12. | Rynek 15 Hans Paschke 10
13. | Staromiejska 15 Bartel Kurchoffs 10
14. | Staromiejska 19 Maths Gruendlers 10
15. | Staromiejska 30 Michl Schillerin 10
16. | Stanistawa Staszica 22 Michael Fritzels 10

Zrédlo: J. Halbsguth, Beitrige zur Sozial- und Wirtschaftsgeschichte der Stadt Jauer, Jauer 1936.

Z powyzszej tabeli wynika, ze chleb sprzedawano gléwnie w jednej czesci
miasta, przy ulicach Konski Targ (ob. ul. Lipowa i ul. Srodkowa) i na ulicy
Staromiejskiej. Wszystkie byly wycenione jednakowo. Warto wspomnie¢,
ze w XVIII w. funkcjonowali piekarze ciast stodkich, ktdrzy nie mieli wtasnych
taw, a swoje wyroby sprzedawali w tzw. Kramach Bogatych.

Oprocz tego, ze sprzedawano pieczywo tylko w okreslonych miejscach, to moz-
na bylo nim handlowac¢ tylko w wyznaczone dni. Jawor otrzymal 10 czerwca
1538 r. od cesarza Ferdynanda I mandat na wolny targ pieczywem i miesem.

*2 W tabeli zastosowano wspélczesne polskie nazewnictwo ulic z wyjatkiem ,, Koniskiego Targu”
z uwagi na trudnosci z identyfikacja umiejscowienia taw, poniewaz ,,Konski Targ” rozciagal
sie na ulice Lipows i Srodkowa.
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Ceny

Czy chleb byl drogi? Odpowiedz znajdziemy w rocznikach gazet jaworskich
z 184111853 r. Co miesigc podawane byly ceny i waga pieczywa. I tak za 2 funty
12 tutéw, czyli za 1,04 kilograma® trzeba bylo zaptaci¢ 2 srebrne grosze™. Cena
wieprzowiny i wolowiny nie odbiegata znaczaco od chleba. Dzi$ ta rdznica jest
znacznie wieksza.

Tab. 7. Ceny wybranych towar6w w Jaworze w 18411 1853 .

L.p. | Nazwa towaru Rok
1841 1853

1. | 2 funty dobrej jako$ci chleba 2 srebrne grosze 2 srebrne grosze

2. | Bulka 1 srebrny grosz 1 srebrny grosz

3. | 1funt wieprzowiny 3 srebrne grosze 4 srebrne grosze

4. | 1 funt wolowiny 2 srebrne grosze, 3 srebrne grosze

6 fenigow

5. | Butelka francuskiego wina 10 srebrnych groszy | b. d.

6. | Bilet na koncert w Luboradz 3 srebrne grosze b.d.

7. | Najtanszy plaszcz damski 5 talaréw Rzeszy b. d.

8. | Podrecznik szkolny 11 srebrnych groszy | b. d.

9. | Wykonanie fotografii portretowej b. d. 25 srebrnych groszy
10. | Aromatyczne mydlo ziolowe na wysypke, | b. d. 5 srebrnych groszy

piegi i wagry w plynie i na sztuki

Zr6dto: ,Wochentliche Unterhaltungs-Blitter” 1841, 1853.

Tab. 8. Ceny wybranej zywnosci w 1945 r.

L.p. | Nazwa towaru Miara Cena
1. Chleb zytni 1 kg 10 zt
2. Chleb pytlowy 1kg 15,2z
3. Bulka 5 dkg 3zt

53

1 funt wynosit 0,46 kg, a tut 0,01 kg.
** 1 Taler lub Reichstaler (talar) = 30 Silbergroschen (groszy srebrnych) = 360 Pfennige (fenigéw).
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4. Ziemniaki 1 kg 2,5 zk
5. Cebula 1kg 40 z1
6. Jablka, I kat. 1kg 70 zt
7. Wolowina bez koéci 1kg 60 z1
8. Wolowina z koscig 1kg 30zt
9. Konina 1kg 20zt
10. | Cielecina 1kg 30zt
11. | Slonina 1kg 300 zt
12. | Kietbasa woltowa 1kg 250 z1
13. | Masto 1kg 300 zt
14. | Mleko 1 litr 15-20 zt
15. Jajko 1 szt. 7,5zt
16. | Cukier 1 kg 120-150 zt
17. | Kawa prawdziwa 1kg 1500 zt
18. | Herbata 1 kg 800 zt

Zrodlo: APL, Starostwo Powiatowe w Jaworze 1945-1950, sygn. 69 [Statystyka dot. ludnosci,
zapasow towarowych, lokali, urzadzen, itp.] 1945-1946, k. 3.

Z kolei w 1945 r. najtanszy chleb kosztowal dwa razy mniej niz najtansze
mieso (konina). W 1948 r. chleb Zytni z maki 90% kosztowal niecale siedem
razy mniej niz wotowina bez kosci. W 1950 r. chleb Zytni z maki 97% byt okoto
siedem razy tanszy niz wolowina z koscia.

Tab. 9. Ceny zywnosci w 19481 1950 r.

L.p. | Nazwa towaru Miara Rok
1948 1950
1. | Chleb zytni z maki 90% 1 kg 33zt b. d.
2. | Chleb zytni z maki 80% 1 kg 36 zt b.d.
3. | Chleb zytni z maki 97% 1 kg b.d. 32zt
4. | Chleb zytni z maki 82% 1 kg b.d. 34 zt
5. | Chleb pszenny z maki 80% 1 kg 64 71 b.d.
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6. | Chleb pszenny z maki 70% 1kg 69 z1 b.d.
7. | Chleb pszenny z maki 97% 1 kg b. d. 5271
8. | Chleb pszenny z maki 72% 1 kg b.d. 62zt
9. | Bulkaz maki pszennej 80% lub 70% 1 szt. 4,571 b. d.
10. | Butka z maki pszennej 72% 1kg b.d. 47k
11. | Wolowina bez ko$ci 1kg 230 z1 300 zt
12. | Wolowina z koscia 1kg 200 zt 230zt
13. | Wolowina mielona 1kg 230 zt 300 zt
14. | Schab (kotlety) 1kg 260 zt 480 zt
15. | Slonina 1kg 320 z1 440 71
16. | Maslo osetkowe 1kg 550 zt 390 zt
17. | Kielbasa zwyczajna 1kg 280 zt 430 zt
18. | Poledwica wedzona 1 kg 320zt 900 zt
19. | Ziemniaki 1 kg 9zt b. d.
20. | Mleko 1 litr 9z1 b. d.

Zrédlo: APL, Starostwo Powiatowe w Jaworze 1945-1950, sygn. 115, Cenniki 1948-1949, k. 10.

Zakonczenie

Jaworskie piekarnictwo posiada ponad 700-letnig tradycje. W cytowanym we
wstepie dokumencie z 1300 r. wymienieni zostali dwaj piekarze, wytworca
przedmiotéw miedzianych, taziebnik i kramarz. Po siedmiu wiekach na rynku
zostali tylko piekarze, i pomimo ze nie ma w Jaworze cechu piekarskiego, to na-
dal wypiekaja i jest to najstarszy fach w miescie nad Nysa Szalona.

Obecnie miasto nawigzuje do tej tradycji, organizujac kazdego roku Swieto
Chleba i Piernika. W XVIw. mozna dostrzec specjalizacje tej branzy. W zrédtach
uchwytni sg producenci ciast stodkich, co dwczesnej nomenklaturze ozna-
cza¢ moglo piernikarzy. W XIX w. wyodrebnili si¢ cukiernicy. Praktyka bylo,
szczegolnie w drugiej potowie XIX w., wypiekanie w jednej piekarni pieczywa,
ciast i piernikéw. Rola cechu na przestrzeni wiekdéw ulegata jednak zmianom.
W $redniowieczu i w czasach nowozytnych dominowal on w zyciu gospodar-
czym i politycznym miasta. Decydowat on o drogach awansu, organizacji pracy,
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miejscu sprzedazy pieczywa, a przede wszystkim o ilosci piekarn w Jaworze.
Pod koniec XVIII w. byt juz formacjg skostnialg, ograniczajaca rozwdj Jawora.
W 1810 r. ustawa o wolnosci procederu znosita monopol cechowy. Umozliwiata
kazdemu, bez koniecznosci uzyskania zgody cechu, na prowadzenie dzialalnosci
gospodarczej. W latach 1945-1989 panowal model gospodarki socjalistycznej,
w ktorej nie bylo miejsca na rozwdj prywatnej przedsigbiorczosci, a jedynie
ja tolerowano. W artykule zostaly poruszone dwa kolejne problemy badaw-
cze: funkcjonowanie faw chlebowych i ceny chleba. Wymagaja one bardziej
pogtebionej analizy. W przypadku taw warto zwrdci¢ uwage na stopniowe ich
zanikanie i przeniesienie sprzedazy pieczywa do samych piekarn. Natomiast
ceny pieczywa, jak wynika ze wstepnych badan, byty stosunkowo niskie w po-
réwnaniu z innymi towarami czy ustugami. Nalezy podkresli¢, ze w tym artykule
nieuwzglednione zostaly ceny w przypadku wystepowania nieurodzaju.

Streszczenie

Siedem wiekéw jaworskiego piekarnictwa. Szkic do dziejow

Pierwsza udokumentowana wzmianka o jaworskich piekarzach pochodzi z 1300 r. Natomiast
w XIV w. ostatecznie uformowat sie cech piekarzy. Jego statut regulowal dzialalnos¢ warsz-
tatow, w tym réwniez sprzedaz pieczywa. Rola cechu na przestrzeni wiekéw ulegata zmia-
nom. Z czasem wérdd piekarzy pojawily sie specjalizacje. W XVI w. piernikarze, a w XIX w.
cukiernicy. W 1846 r. Hermann Lauterbach rozpoczat produkcje piernikéw. Na poczatku
XX w. lauterbachowskie wyroby trafialy na rynki niemieckie, wloskie, angielski a nawet
amerykanskie. Miejscem sprzedazy pieczywa byly tawy chlebowe, ktérych ilos¢ okreslat
cech. Ceny pieczywa byly stosunkowo niskie w poréwnaniu z innymi towarami czy ustugami.

Abstract

Seven centuries of baking in Jawor. An outline of its history

The first documented mention of bakers in Jawor is from the year 1300. In the 14th century,
the bakers’ guild was ultimately formed. Its statute regulated workshop activities, including
the sale of bread. The role of the guild kept changing over the centuries, and with time,
specialisations started to emerge among bakers: gingerbread bakers in the 16th century,
and confectioners in the 19th century. In 1846, Hermann Lauterbach began gingerbread
production. At the beginning of the 20th century, the Lauterbach products were sold on Ger-
man, Italian, English and even American markets. Bread was sold at bread stalls, the number
of which was determined by the guild. Bread prices were relatively low compared to other
goods and services.



