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Popularyzacja w granicach Slaska

Pierwszym kierunkiem poszerzenia rynku zbytu legnickiej bomby byt Gltogow,
gdzie specjal znalazt sie juz w 1884 r. w ofercie cukierni Carla Jiittnera, ktory
zostal ustanowiony wylacznym sprzedawcg oryginalnej bomby w miescie przez
jej twércéw, braci Miiller'. W tym samym roku ,,swoje” bomby wypiekal Georg
Milke’, unikajac okreslenia ich mianem ,legnickie”, zapewne z tych samych
powodow, co wspomniany w czgsci pierwszej Robert Keller, czyli z szacunku
dla zastug Eduarda Miillera. Dwa lata pdzniej Liegnitzer Bomben znalazly sie
w ofercie Johanna Heinricha Kranza prowadzacego sklep w budynku hotelu
»Deutsches Haus” i byly oferowane w pieciu rozmiarach: po dziesi¢¢, dwadzie-
$cia pig¢, piecdziesigt fenigéw oraz po jednej i dwie marki’. Drugim po Glogowie
miastem, do ktorego zawitaly ,,prawdziwe” (echt) bomby wypiekane przez spotke
»Gebr. Miiller”, byl Lubin. Polecat je tu od 1885 r., jako jedyny Conditor, Carl
Meyer", a oryginalne pierniczki weszly na wiele lat do jego przedswiatecznej
oferty. Rok p6zniej znalazly si¢ po raz pierwszy w Ztotoryi w ofercie cukiernika
Augusta Hartmanna’, ktéry wypiekal je w swoim zakladzie i od 1887 r. uzywal
nazwy echt Liegnitzer Bomben®.

Carl Jiittner’s Conditorei und Café, ,Niederschlesischer Anzeiger”, nr 288 z 7 XII 1884.
Der Weihnachtsverkauf, ibidem.

Feinste Liibecker Marcipan-Torten, ibidem, nr 290 z 11 XII 1887.
Weihnachts-Ausstellung, ,Libener Stadtblatt”, nr 145 z 8 XII 1885.

Bitte zu beachten!, ,,Goldberger Stadtblatt”, nr 142 z 4 XII 1886.

Grofe Weihnachts-Ausstellung, ibidem, nr 142 z 3 XII 1887.
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Warto przyblizy¢ w tym miejscu znaczenie i specyfike rozumienia pojecia
~prawdziwy” (echt) uzywanego w handlu i sprzedazy detalicznej na okreslenie
oryginalnych artykutéw spozywczych i uzywek wszedzie tam, gdzie pojawialy sie
na Slasku. Jego poczatki, siegajace lat dwudziestych XIX w., wigza si¢ z wejéciem
do sprzedazy piwa sprowadzanego z Bawarii, ktére w szybkim czasie znalazlo
w nadodrzanskiej krainie konkurencje w postaci miejscowego chmielowego
trunku warzonego na bawarska maniere, by wspomnie¢ tylko o browarze w So-
bétce Gorce, zatozonym przez barona Hansa Ernsta von Liittwitza w 1817 r.,
ktéry sprowadzil piwowaréw z Frankonii (pétnocna Bawaria). Dla odréznienia
oryginalnych trunkéw, ktére zdobyly wsrdd slaskich piwoszy olbrzymie uzna-
nie, od lokalnych piw warzonych na bawarski styl, te pierwsze zaczeto nazywaé
echt bayrisch | echt bairisch, czyli ,,prawdziwe bawarskie”. Z czasem termin echt
ugruntowal si¢ w jezyku potocznym jako powszechnie zrozumiaty kod kulturo-
wy na okreslenie produktu oryginalnego, wytwarzanego w miejscu kreacji. Sto-
sowany byl przede wszystkim w odniesieniu do piwa, cho¢ nie tylko’. Ein echtes
(jedno prawdziwe) bylo wiec jasnym komunikatem, iz zamawiajacy w lokalu
gastronomicznym zyczy sobie nalania kufelka oryginalnego piwa bawarskiego.
Wprowadzenie przez braci Miiller terminu echt do reklamy z 1881 r. jest zatem
informacjg o obecnosci u ich nie tylko legnickich kolegéw po fachu wypiekow
bedacych kopia oryginalu, dostepnego wylacznie u jego ,wynalazcow”

W 1884 r. bomby pojawily sie jako wyrob wiasny, bez odniesienia do ich
miejsca pochodzenia®, takze w Namystowie w cukierni Koschwitza, co duzo
mowi o zasiegu oddziatywania tego zupelnie nowego wyrobu cukierniczego,
piernika nadziewanego bakaliami i oblanego z wierzchu glazurg czekoladowsg.
Ten przypadek rzuca $wiatto na rozgtos, jaki bomba zdobywata w tym czasie
bez zamierzonych dzialan podejmowanych przez Miilleréw. Dwa lata pdzniej
bomby byly oferowane w Bolestawcu pod nazwg ,,piernik legnicki” u Condito-
ra Fritza Lessiga, ktory, podobnie jak kolega po fachu z Namystowa, wypiekat
je sam’. Ale juz w latach 1887-1888 zostat przedstawicielem braci w miescie,
oferujac jako jedyny prawdziwe bomby pod oryginalna nazwa'’. W 1886 r.
znalazly si¢ tez we Wroctawiu w cukierni Carla Mickscha przy ul. Otawskiej.
Ten jeden z pierwszych Conditoréw stolicy Slaska przetomu XIX i XX w. - jego
spadkobiercy prowadzg do dzi$§ zaklad cukierniczy pod historyczng nazwa

7 G. Sobel, O poczgtkach piwa bawarskiego we Wroctawiu [w:] O historii Wroclawia i Slgska
inaczej, red. M. Derwich, t. 3, Wroctaw 2017, s. 42-44.

 Weihnachts-Ausstellung, ,Namslauer Stadtblatt’, nr 98 z 13 XII 1884.

°  Feinsten Konigsberger und Liibecker Marzipan, ,,Bunzlauer Stadtblatt”, nr 287 z 8 XII 1886.

Y Thorner Katharinchen, ibidem, nr 287 z 8 XII 1887; Heut Donnerstag, ibidem, nr 293
z 13 XII 1888.
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w Monachium, oferujac nieprzerwanie Liegnitzer Bomben — zalozywszy swoja
cukiernie w 1872 r., do$¢ dtugo nie wyréznial sie niczym szczegdlnym w swojej
branzy, oferujac zwykle to samo, co konkurencja. W 1885 r. zaczal specjali-
zowac si¢ w korzennych wypiekach, poczatkowo polecajac na swieta Bozego
Narodzenia pierniki toruniskie, bazylejskie i nyskie''. W roku nastepnym oprécz
piernikéw norymberskich i achenskich znalazly si¢ w jego ofercie oryginalne
bomby legnickie'?, przy czym, co najciekawsze, nie od braci Miilleréw; a od syna
ich stryja, Carla Miillera juniora, z ktérym utrzymywat wspolprace przez kilka
nastepnych lat, by wreszcie wypiekac je w swoim zaktadzie. Fakt ten wskazuje
na status bomby legnickiej jako 6wczes$nie wcigz wypieku rodzinnego Miille-
réw, a Carl junior nie reklamowal wypieku, podobnie jak Hermann i Eduard.
Dziatalnosci Mickscha w branzy towarzyszyly szeroko zakrojone kampanie
reklamowe w prasie wroctawskiej, zwlaszcza przedswiateczng pora, a Liegnit-
zer Bomben znajdowaly zawsze miejsce w jego anonsach obok wspomnianych
wyzej klasykéw niemieckiego piernikarstwa. Tym samym dzialania promocyjne
Mickscha wpisaly niezamierzenie specjal znad Kaczawy - nieposiadajacy wszak
dlugiej tradycji — do klasyki, zapewniajac im potencjal wizerunkowy, o jaki cala
rodzina Miilleréw sama nawet nie zabiegata. W kolejnych latach bomba legnicka
pojawiala sie nieprzerwanie w ogloszeniach prasowych na Slgsku w towarzystwie
swoich szlachetniejszych korzennych rywali wszedzie tam, gdzie pierniki byty
reklamowane i oferowane przed$wiateczng pora.

Dla pelnego obrazu ekspansji Liegnitzer Bombe w granicach nadodrzanskiej
krainy warto przytoczy¢ daty jej premiery w innych miastach, gdzie pojawiala
sie po raz pierwszy, co daje ogélne wyobrazenie o procesie rozprzestrzeniania
sie legnickiego specjatu. Kilkanascie miast, jak Swiebodzice, Woléw, Polkowice,
Oborniki Sl@skie, Trzebnica, Ziebice, Zabkowice Slqskie, Niemcza, Kowary,
Bardo, Sobédtka, Bolkéw, Scinawa, Lubawka, Zmigr(’)d, Olesnica czy Klodzko
wraz z niemal calg kotling, nie zostalo uwzglednionych z powodu niezachowania
sie zupelnie lub w ciagtym wymiarze tytutéw prasowych z lat osiemdziesiagtych
i dziewieédziesigtych XIX w., co nie pozwala na ustalenie faktow w ujeciu chro-
nologicznym. Bardzo szybko, bo juz w 1887 r., bomba dotarta do Strzelina jako
zupelna nowos¢ posréd korzennych wypiekéw'’, lecz pod oryginalng nazwa
byta tu oferowana dopiero ponad dekade pdzniej. W roku nastepnym mogli
posmakowac specjalu rodem znad Kaczawy mieszkancy Chojnowa. Miejscowy
cukiernik Gustav Rode zaanonsowat jg w ,,Haynauer Stadtblatt” jako ,,pierniki

""" Carl Micksch. Die grofartigen Weihnachts-Ausstellung, ,,Breslauer Zeitung”, nr 856 z 6 XII 1885.
2 Carl Mikschs herrliche Weihnachts-Ausstellung, ibidem, nr 853 z 5 XII 1886.
B Einladung zum freundlichen Besuche, ,Strehlener Kreis- und Stadt-Blatt”, nr 49 z 10 XII 1887.
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Miilleréw” (Miiller’schen Pfefferkuchen)', czym dat dowéd znajomosci trendéw
panujacych w branzy oraz powazania wobec calej familii legnickich cukiernikow
i ich oryginalnego wyrobu, ktéry oferowal wprost z ich piecéw. Chojnowscy
Conditorzy mieli, jak zadni inni cukiernicy na Slasku, pewien bardzo zauwazalny
problem z nazewnictwem Liegnitzer Bombe, tym bardziej ze jako nowy wypiek
przyjal sie dobrze w miescie. Joseph Miiller (by¢ moze ktos$ z dalszej rodziny)
oferowal je w 1889 r. jako ,,bomby piernikowe”"’, rok po nim Gustav Artl jako
~prawdziwe bomby”'® - co jeszcze nie oznacza, ze byly oryginalne - a ich kole-
ga po fachu August Pliiscshke anonsowal je w roku nastepnym jako ,,pierniki
legnickie” (Liegnitzer Pfefferkuchen)”’, inspirujac sie zapewne oryginatem, po-
dobnie jak Gustav Rode'®. Dos¢ szybko bomba pojawita si¢ w Kamiennej Gorze,
zapewne na fali dzialan braci Miilleréw - w 1888 r. oferowat jg Conditor August
Schuster'’, ktéry uczynil z niej wtasny ,,subtelny w smaku” specjat, anonsujac go
rok pdznej nastepujaco: ,,Kto chce posmakowac czego$ zupelnie wysmienitego,
niech sprébuje moich bomb™*.

W latach dziewig¢édziesiatych bomba dotarla do Jawora, jednak nad Nysa
Szalong silnym lokalnym konkurentem byla dla niej miejscowa koszka (Bienen-
korb). W 1890 r. te pierwsza polecal Andreas Sieber, zwac pierniczki jedynie
,bombg™?, a trzy lata p6zniej znalazta si¢c w ofercie Hermanna Geislera pod
mianem echten Bomben™. W nastepnych latach nie byla anonsowana w prasie
jaworskiej, co pozwala przypuszczad, iz nie przyjela sig, ulegajac na swigtecz-
nym stole przewadze tradycyjnej dla jaworzan készki. W tym samym czasie,
jako wypiek nasladujacy oryginal, znalazta si¢ po raz pierwszy w Swidnicy
w cukierni Oskara Mantela - orientujacego si¢ dobrze w panujacych trendach
- na co wskazuje nazwa ,bomby nadziewane” (gefiillte Bomben)>. Réwniez
nad Bystrzycg legnicki specjat napotkal na miejscowego rywala w postaci
Bolkobissen (kgs Bolka), wypiekanego na maslance z uzyciem pot na pot maki
pszennej i zytniej z dodatkiem kopru wloskiego. Swidnickie pierniczki miaty
ksztalt kostek i byly oferowane w jasnej i ciemnej czekoladzie — by¢ moze byly

Y Zum Feste empfehle ich in grofier Auswahl, ,Haynauer Stadtblatt”, nr 147 z 13 XII 1888.
5 Zum bevorstehenden Weihnachtsfeste, ibidem, nr 144 z 5 XII 1889.

18 Gustav Arlts Conditorei, ibidem, nr 147 z 13 XII 1890.

7" Hiermit dem heehrten Publikum zur Anzeige, ibidem, nr 147 z 13 XII 1890.

' Zum Feste empfehle Alle Sorten, ibidem, nr 149 z 18 XII 1890.

e Weihnachts-Ausstellung, ,Landeshuter Stadtblatt”, nr 99 z 8 XII 1888.

2 Bomben (Spezialitit), ibidem, nr 146 z 10 XII 1889.

2L A. Sieber’s Conditorei, ,Jauersch’sches Stadtblatt’, nr 293 z 14 XII 1890.

** Einem Hochgeehrten Publikum, ibidem, nr 293 z 14 XII 1893.

2 Oskar Mantels Conditorei, ,,Schweidnitzer Stadtblatt”, nr 293 z 14 XII 1890.
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odpowiedzia tutejszych cukiernikéw na specjal legnicki. Mantel nie polecal
jej dtugo, a od 1895 r. w jego ofercie znalazly sie ,nadziewane miodowniki”**
Podobnie nie zadomowily si¢ u Paula Meyera, gdyz do 1914 r. anonsowat je tylko
raz jeden w 1892 r. jako ,,bomby wysmienite” (vorziigliche Bomben)*. Uzyta
liczba mnoga w nazwie wypieku moze wskazywac, ze wypiekal je w matym
formacie. W 1891 r. dotarly do Zgorzelca — przy czym sklep prowadzony przez
Wilhelma Mattke oferowat oryginalne bomby braci Miilleré6w” - i do Lwéwka
Slaskiego, gdzie miejscowy cukiernik nazwat je ,,stawnymi bombami legnicki-
mi”?. Uzycie terminu ,,stawne” moze wskazywaé na wzrost ich popularnosci
i renomy w nadodrzanskiej krainie. W tym samym roku znalazty sie w Gérze
w ofercie Wilhelma Lasswitza obok pierniczkéw norymberskich®.

Dwa lata pézniej smak Liegnitzer Bombe poznali mieszkancy Opola, gdzie
pojawila si¢ ona zapewne na fali pierwszych sukceséw wystawienniczych Franza
Meyenburga, wypiekajacego je od 1890 r. na skale przemystowa. Nazywana
poczatkowo jedynie ,,bomba’, w ofercie Hermanna Beyera i Hermanna Rolle”
w 1896 . byta polecana przez ostatniego z nich jako ,bomba faszerowana™>.
Po raz pierwszy pod oryginalng nazwa pojawila si¢ w Opolu w sklepie delika-
tesowym Arnolda Weissa jako echt Liegnitzer Bombe™ - w kilku rozmiarach
w cenie od 5 fenigéw do 5 marek, co pozwala przypuszcza¢, iz pochodzila z za-
ktadu wspomnianego juz Meyenburga. W 1894 r. bomby pojawily si¢ u Bruno
Enderleina® w Walbrzychu, gdzie podaz i popyt na korzenne wypieki byt od
dawna bardzo duzy. W ofercie miejscowych cukiernikéw i wielu sklepéw odnaj-
dujemy juz wiele lat wczesniej wszystkie znane marki niemieckich piernikéw, co
wskazuje, jak wielkie byto zapotrzebowanie na tego rodzaju artykuly w miescie
gorniczym, ktérego rozwoj w drugiej potowie XIX w. byt jednym z najszybszych
na Slasku. W nastepnym roku ,,stawne” bomby™, co wymownie nawigzuje do
osoby Franza Meyenburga i jego licznych juz sukceséw na wielu wystawach,
znalazly si¢ w ofercie Carla Klappera. Zapewne na tej samej fali Liegnitzer Bombe

** Hierduch gestate ich mir, ibidem, nr 291 z 12 XII 1895.

% Weihnachts-Ausstellung, ibidem, nr 292 z 13 XII 1892.

% Wilhelm Mattke Berlinerstr. 60, ,,Niederschlesische Zeitung’, nr 292 z 13 XII 1891.

Meine Weihnachtsausstellung, ,Der Biirger- und Hausfreund”, nr 142 z 8 XII 1891.

Zum bevorstehenden Weihnachtsfeste, ,Anzeiger an der Schlesisch-Posener Grenze zugleich
Guhrauer Kreisblatt”, nr 97 z 12 XII 1891.

2 Zum Weihnachts-Feste, ;Wochenblatt fiir Stadt und Land”, nr 148 z 10 XII 1893.

0 Zum Weihnachtsfeste, ibidem, nr 218 z 9 XII 1896.

' Meine grofle Weihnachts-Ausstellung, ibidem, nr 289 z 12 XII 1897.

** Bruno Enderlein, ;,Waldenburg Wochenblatt”, nr 98 z 8 XII 1894.

® Carl Klapper’s Conditorei und Pfefferkiichlerei, ibidem, nr 99 z 11 XII 1895.
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byta oferowana pod oryginalng nazwg przez Friedricha Nosswitza w Bytomiu
Odrzanskim™.

W 1895 r. Liegnitzer Bombe znalazta si¢ w Zielonej Gérze™ i Lubaniu jako
ozdoba choinkowa w kilku rozmiarach, za cene od 10 fenigéw do 2 marek’®.
W Zaganiu Max Knoblich polecat ja w tym samym roku m.in. obok torun-
skich katarzynek, norymberskich elzbietek (Elisen-Kuchen) i piernikéw bazy-
lejskich”. Dwa lata pézniej bomby byly juz obecne w Strzegomiu w cukierni
Augusta Feige™, z kolei w 1898 r. w Dzierzoniowie w cukierni Gustava Bshma™
i to wprost z piecow braci Miilleréw. W tym samym czasie stawne juz pierniczki
dotarly do Otawy, jako ,,bomby” u Conditora Oskara Reimanna, ktéry wzbra-
niat sie przed oryginalng nazwg przez dwa lata®. Z niewiadomych powodéw
wzbraniatl si¢ przed nimi takze tutejszy potentat w branzy cukierniczej Willi
Piirschel, ale juz w 1900 r. oferowal je wtasciciel sklepu kolonialnego Eduard
Sambale obok takich specjatow, jak miodownik drezdenski, piernik norymber-
ski, bazylejski, drezdenski, bremenski, ciasto czekoladowe, tréjkatne pierniczki
nazywane Spitzkuchen, bruk (Steinpflaster), wafle, biszkopty Alberta, chlebek
rosyjski (pierniczki w ksztalcie liter), serca piernikowe, wiele rodzajow czekolad,
ciasta deserowe, makaroniki i piernikowe ozdoby choinkowe (rybki, ludziki)*'.
W tym samym roku bomby dotarly do Szprotawy™.

Jednakze do wybuchu I wojny $wiatowej - jak mozna sadzi¢ na podstawie
ogloszen prasowych - bomby legnickie nie zdofaly przenikna¢ szerzej na ziemie
opolska. Obok stolicy regionu w 1896 r. pojawily si¢ jeszcze we wspomnianym
juz Namystowie, w Kluczborku® oraz w Nysie w cukierni Eduarda Bohmne™.
W materiale Zrédlowym nie odnajdujemy ich natomiast w takich miastach jak
Brzeg, Prudnik, Paczkéw, Olesno, Krapkowice, Strzelce Opolskie, Grodkéw,
Glogéwek czy Otmuchéw, gdzie tradycyjnym $wigtecznym pierniczkiem oprocz
wielu niemieckich marek byt Neisser Konfekt. W Grodkowie juz w 1887 r.
w ofercie Oskara Baumanna znalazly si¢ ,,prawdziwe bomby torunskie” (echt

3 Meine Weihnachts-Ausstellung, ,,Beobachter an der Oder”, nr 102 z 19 XII 1896.

* Legnitzer Bomben, Neisser Confect, ,Giinberger Wochenblatt”, nr 151 z 19 XII 1895.

3% Christbaum-Behang, ,Laubaner Tageblatt”, nr 293 z 15 XII 1895.

% Thorner Katharinchen, »Saganer Tageblatt”, nr 297 z 21 XII 1895.

3 Versuchen Sie meine Honigkuchen, ,Striegauer Stadtblatt”, nr 50 z 11 XII 1897.

» Niirnberger Lebkuchen, ,Reichenbacher Wochenblatt”, nr 144 z 9 XII 1898.

" Oskar Reimann’s Conditorei, ,Ohlauer Kreis- und Stadtblatt”, nr 97 z 13 XII 1898; Oskar Rei-
mann’s Conditorei und Pfefferkuchen-Fabrik, ibidem, nr 98 z 15 XII 1899.

Hiermit erlaube ich mir, ibidem, nr 97 z 14 XII 1900.

Zum bevorstehende Weihnachtsfeste, ,,Sprottauer Wochenblattm”, nr 144 z 9 XII 1900.
Einem hochgeehrten Publikum von Kreuzberg, ,,Kreuzberger Zeitung’, nr 144 z 10 XII 1896.
' Stadthaus-Conditorei, ,Neisser Zeitung’, nr 291 z 17 XII 1896.
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Thorner Bomben)®, co traktowaé nalezy jako przejaw racjonalnosci cukiernika,
ktdry orientujac si¢ w panujacych 6wczesnie trendach w branzy wolal prawdo-
podobnie przeméwi¢ do swoich klientéw bombag bardziej znanej marki. Rok
pdzniej bomby znalazly si¢ incydentalnie w ofercie Paula Stieblera w Glogowku,
lecz w tym przypadku byly to wypieki z fabryki Franza Sobtzicka z Raciborza™,
znanego producenta czekolady, ktdry nie wypiekal ich w nastepnych latach. Zna-
mienne, ze Liegnitzer Bombe przegrata premiere w Nysie z nie mniej stawnymi
ciasteczkami maslanymi z Cieplic-Zdroju (Warmbrunner Gebdck), ktore znalazly
sie tu po raz pierwszy w 1889 1., a doda¢ nalezy, ze piernik znad Kaczawy nie
byt do wybuchu I wojny $wiatowej anonsowany w Nysie pod oryginalng nazwa
i pojawial si¢ jedynie incydentalnie w ofercie tutejszych cukiernikow. W 1901 r.
bomby dotarly do Milicza, gdzie w ofercie Conditora Otto Nitsche znalazly
miejsce pod oryginalng nazwg obok pierniczkéow wiedenskich, norymberskich
i lubeckich®. Jego kolega po fachu Paul Kozuch polecal, podobnie jak Baumann,
~bomby torunskie” (Thorner Bomben)*, co w tym miejscu mozna uznaé za dosé
swobodng z jego strony interpretacj¢ panujacych wowczas trendéw w branzy
cukierniczej, na ktére legnicki specjat mial duzy wplyw, jak pokazuja dwa po-
wyzsze przyklady. Thorner Bomben nie wypiekano nawet w miescie Mikolaja
Kopernika, a ich pojawienie si¢ na Slgsku, jako nazwa wypieku, ma wyrazne
zwigzki ze specjatem Miillerow. W 1906 r. bomby byly dostepne w ofercie Paula
Krause w Gryfowie Slaskim™, a cztery lata p6zniej w Ladku-Zdroju®.

Dos¢ pdzno bomby legnickie zdobyly Karkonosze. Na przeszkodzie stanety
tu zapewne lokalne uwarunkowania i odmiennosci kulturowe, odrézniajace
kulinarnie t¢ czes¢ regionu od calosci nadodrzanskiej krainy. Posrod typo-
wych regionalnych potraw znajdowat si¢ choc¢by tradycyjny pod szczytami gor
$wigteczny wypiek, sekacz (Baumkuchen). Trudno zaklada¢, ze ogolne trendy
cukiernicze nie byty znane tamtejszym przedstawicielom stodkiej branzy. Z do-
stepnych zrodel, a wigc anonséw prasowych, wiadomo, ze w ofercie Conditoréw
stolicy Karkonoszy bomba pojawita sie dopiero w 1909 r. u Adolfa Rongego™
- przy czym 6w fakt anonsowat jedynie w dzienniku z Cieplic-Zdroju, naj-
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Oskar Baumann’s Conditorei und Honigkuchen-Fabrik, ibidem, nr 144 z 7 XII 1877.
Weihnachtshonigkuchen, ,Leobschiitzer Zeitung”, nr 283 z 8 XII 1888.

Bitte um gefl. Beachtung!, ,Neisser Zeitung’, nr 286 z 12 XII 1889.

Weihnachtsausstellung, ,,Militsche Kreisblatt”, nr 96 z 7 XII 1901.

Den hochgeehrten Herrschaften von Stadt und Land, ibidem, nr 96 z 7 XII 1901.

Meine Weihnachtsausstellung, ,, Anzeiger fiir Greiffenberg, Liebenthal und Umgegend”, nr 145
z 15 XII 1906.

Zum bevorstehenden Weihnachtsfeste, ,,Landecker Stadtblatt”, nr 98 z 10 XII 1910.

A. Ronge, Hirschberg, Markt 43, ,Warmbrunner Nachrichten”, nr 195 z 14 XII 1909.
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wyrazniej kierujac oferte do kochajacych gory turystéw. Sprzedaz stawnego
wypieku kontynuowal Alfons Wolf, ktéry w 1912 r. przejal jego zaklad pod
nazwa ,,A. Ronge’s Nachfolger”>. Ronge nie promowat legnickiego specjatu ze
szczegolnym przekonaniem - nie uzywal nawet jego odmiejscowej nazwy Lie-
gnitzer. Prawdopodobnie wypiekal ich na tyle duzo, ze mégt dystrybuowac do
innych podmiotéw handlowych, by wymienic¢ tylko sklep kolonialny Trautman-
na, ktory z kolei anonsowat je samodzielnie w swojej ofercie pod odmiejscowa
nazwa’’, co moze wskazywaé na pelniejsze zrozumienie znaczenia i renomy
wypieku na mapie Slgska w tym czasie, lecz przede wszystkim na zachowanie
cukiernika, gdyz nie mozna wykluczy¢, iz w wielu miastach nadodrzanskiej kra-
iny nieuzywanie przez Conditorow w nazwie terminu Liegnitzer w odniesieniu
do oferowanego przez siebie, a czesto tez wypiekanego na miejscu pierniczka
w czekoladowej glazurze, miato lokalnopatriotyczne przyczyny, u podtoza kto-
rych lezal fakt braku wypieku traktowanego jako szyld miasta czy miasteczka
lub tez niech¢¢ do promowania obcego specjalu. Réwniez sukcesor Rongego
uzywal w reklamach jedynie terminu Bomben, w czym trudno widzie¢ szcze-
g6lny entuzjazm do wypiekanego przez siebie wyrobu. Wydaje sie, iz legnicka
marka nie miala w Karkonoszach szans na pokonanie lokalnego konkurenta
- sekacza — bowiem ten cieszyt sie ugruntowang od dawna renomga, ktéra Wolf
sam zreszta podkreslal, anonsujac go w miejscowej prasie jako ,,0zdoba kazdego
$wigtecznego stotu”, zapewniajac o jego ,wielotygodniowej trwaloéci”>. Warto
doda¢, ze marka nad markami Karkonoszy wérdd s¢kaczy byt przed pierwsza
wojng $wiatowa Schneekope, wypiekany na duza skale w zakladzie cukierni-
czym Franza Wielanda ,,Hirschberger Baumkuchen-Spezial-Fabrik”. Czolowy
producent ciast i ciasteczek Jeleniej Gory polecal, obok sekacza kojarzonego
z Riibezahlem (Liczyrzepa), m.in. pierniki norymberskie, bazylejskie, torunskie,
a nawet Neisser Konfekt jako ozdobe choinkowa™, w czym widzie¢ nalezy jego
przywiazanie do piernikowych marek bardziej rozpoznawalnych wéwczas wérod
turystow odwiedzajacych gorski kurort.

Wydawac¢ by sie moglo, iz z racji turystycznego znaczenia najwyzsze gory
Slaska powinny sta¢ sie miejscem promowania wyrobéw regionalnych, lecz, jak
mozna wnioskowaé na podstawie dostepnych zrddel, pozycja innych stodkich
artykuléow o od dawna ugruntowanej renomie nie pozwolita wypromowac sie
bombie legnickiej w Karkonoszach do 1914 r. Przykltadem moze by¢ piekarnia

Honigkuchen, ,Der Bote aus dem Riesengebirge”, nr 293 z 14 XII 1912.

Empfehle mein reichhaltiger Lager, ,Warmbrunner Nachrichten’, nr 195 z 14 XII 1909.
Das baste Weihnachtsgeschenk, ,,Der Bote aus dem Riesengebirge”, nr 293 z 14 XII 1912.
5 Hirschberger Baumkuchen-Spezial-Fabrik, ibidem, nr 294 z 15 XII 1912.
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drezdenska Oskara Lehmanna z Cieplic-Zdroju, w witrynie ktdrej pierwsza
pozycje zajmowala stawna drezdenska strucla bozonarodzeniowa (Dresdner
Christstollen), a za $laski akcent w jej ofercie uzna¢ mozna co najwyzej strucle
makowg”’. Rozumiana przez pryzmat regionalnych marek i wyrobéw laskos¢
byta oczywiscie obecna w Karkonoszach, co doskonale ilustruje nazwa zakladu
cukierniczego ,,Schlesisches Schokoladenhaus”, oferujacego na $wieta przede
wszystkim czekoladowe ozdoby choinkowe™, a takze powszechnie obecna
w karkonoskiej gastronomii co najmniej od konca pierwszej potowy XIX w.
kietbaska jaworska. O ile jednak trudno znalez¢ wéréd wyrobéw czekoladowych
te tradycyjnie $laskie — zwlaszcza w Karkonoszach - o tyle zastanawiajace sa
pod szczytami $laskiej ziemi trudnosci w promocji legnickiego specjatu. Przy-
kfadem w tej materii jest stawna cieplicka piekarnia biszkoptéw Warmbrunner
Biskuitfabrik ,,Ceres”, ktéra do wybuchu pierwszej wojny $wiatowej wypiekata
i reklamowata wiele znanych piernikowych marek, jak bazylejskie, norymber-
skie, torunskie czy magdeburskie, anonsujac je nawet jako ,,naszej swiatowej
stawy specjaly””, a ktérej wiaciciele nie zdecydowali sie jednak na produkcje
bomby legnickie;j.

Jak obrazuje to powyzszy przeglad premiery bomby legnickiej w miastach
calego Slgska — w granicach ktérego znajdowala sie tez Zielona Géra, a wiec czes¢
wspolczesnego wojewoddztwa lubuskiego — od 1884 r. do wybuchu pierwszej woj-
ny $wiatowej piernik byl znany w calym regionie, przy czym z powodu deficytéw
zrodlowych niewiele mozna powiedzie¢ w tej kwestii w odniesieniu do Kotliny
Klodzkiej. Uwage zwraca fakt, ze bomba nie przyjeta si¢ w duzej czedci ziemi
opolskiej. Pojawianie si¢ jej w 1910 r. w Ladku-Zdroju moze sugerowac jedynie,
iz tak w Klodzku, jak zwlaszcza w miejscowosciach uzdrowiskowych kotliny,
byla polecana stosunkowo pézno. Pierwsza fala ekspansji Liegnitzer Bombe byta
zwigzana bezposrednio z dzialalnoscig rodziny Miilleréw, ktorzy kontraktowali
jej sprzedaz u kolegdw po fachu, m.in. w Glogowie (1884), Lubaniu (1885)
i Wroctawiu (1886). Poszukiwali zapewne nie tylko mozliwosci dodatkowego
zysku, ale przede wszystkim stawali w szranki ze znanymi w nadodrzanskiej kra-
inie markami piernikéw niemieckich. Jednak ani Carl junior, ani tez Hermann
i Eduard, nie podejmowali zadnych dzialan promocyjnych, tak w Legnicy, jak
i w miastach, do ktorych sprzedawali swoja bombe w czasach, kiedy ich dzia-
tania tworzyly podstawy jej ponadlokalnej renomy. Na rodzimym podwérku

%" Dresdner Biickerei, ibidem, nr 296 z 17 XII 1912.

8 Christbaumbehang kauft man nur, ibidem, nr 292 z 13 XII 1912.

* Weihnachts-Ausstellung unserer weltbekannten Spezialititen, ;,Warmbrunner Nachrichten”,
nr 194 z 12 XII 1909.
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codzienng obecno$¢ medialng w miejscowej prasie opierali na reklamach firmy
Stollwerck, a pdznej Moser, samodzielnie informujacych o dostepnosci swoich
artykuléw nad Kaczawg. Z kolei tam, gdzie bomba docierata i byla oferowana,
ich nazwisko pojawialo si¢ w anonsach jako gwarant oryginalnosci pierniczkow,
tworzac podstawy marki nazwiska z jednej strony, z drugiej za$ wpisujac Legnice
w poczet piernikowych miast Niemiec.

Zmierzch Miulleréw

Wydaje sig, ze poczatek lat dziewigédziesigtych XIX w. rysowal przed bra¢mi
Miiller perspektywe kresu dzialalno$ci zawodowej i koniecznosci szukania
nastepcow, ktorzy przejeliby firme. Zrédta nie przyblizajg obrazu i dziejow
ich rodzin, jednak, jak wynika z zapiséw w ksiazkach adresowych, do sukcesji
szykowani byli dwaj mlodsi Miillerowie, z ktérych Martin moze by¢ synem
Hermanna, a Eduard junior synem Eduarda. Obaj pojawiaja si¢ na kartach
historii w 1896 r., przy czym pierwszy byl Conditorem, a drugi kupcem (Kauf-
mann) z wyksztalcenia®. Rok pézniej twérca bomby legnickiej przeszedt na
emeryture®’, a w 1899 r. Eduard junior zmarl nagle przed ukonczeniem 35
roku zycia. W nekrologu zostat okreslony jako ,wlasciciel cukierni®®, czego
nie wzmiankuje ksigzka adresowa z tego roku. To samo zrédlo notuje w 1901 r.
Martina Miillera jako wlasciciela cukierni przy Frauenstrasse 64, przy czym
fakt objecia przez niego steréw firmy nie byt anonsowany w prasie legnickiej,
a brak rocznika 1900 Adressbucha nie pozwala na ustalenie dokladnej daty jej
przejecia. W tym samym roczniku Hermann Miiller zostal wymieniony jako
emeryt, ale juz rok pézniej ponownie figuruje jako cukiernik®™, co przy ogél-
nej nieprecyzyjnosci legnickich ksigzek adresowych wskazuje wyraznie, ze po
$mierci Eduarda juniora i przekazaniu pelnej wlasnosci cukierni Martinowi,
najstarszy w rodzinie postanowit dos¢ szybko wspomoc zaklad swoim doswiad-
czeniem - jak si¢ okazalo, az na kilka lat. Hermann pozostal bowiem aktywny

" Alphabetisch geordnetes Namen-Verzeichnif$ der selbstindigen Einwohner, ,Liegnitzer Adress-
buch fiir das Jahr 1896”, Liegnitz 1896, s. 85-86.

Alphabetisch geordnetes Namen-VerzeichnifS der selbstindigen Einwohner, ,,Liegnitzer Adress-
buch fiir das Jahr 1876, Liegnitz 1897, s. 87.

Es hat Gott dem Herrn gefallen, ,Liegnitzer Tageblatt”, nr 28 z 2 IT 1899.

Alphabetisch geordnetes Namen-Verzeichnifs der selbstindigen Einwohner, ,,Liegnitzer Adress-
buch fiir das Jahr 19017, Liegnitz 1901, s. 99.

Alphabetisch geordnetes Namen-Verzeichnifs der selbstindigen Einwohner, ,,Liegnitzer Adress-
buch fiir das Jahr 1902, Liegnitz 1902, s. 100.
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zawodowo do 1905 r.” — a wiec do 83 roku zycia (sic!). Jego syn do wybuchu
pierwszej wojny swiatowej nie podejmowat Zadnych dzialan medialnych, ktdre,
znajdujac miejsce w prasie codziennej, odstaniatyby szerzej obraz dziatalnosci
firmy ponad ofert¢ anonsowang przed $wietami Bozego Narodzenia. Z zapisow
w ksiegach adresowych wynika, iZ przez czas pozostawania cukierni w rekach
Martina (do 1921 r.) nikt inny z rodziny Eduarda seniora nie podejmowat w niej
zatrudnienia. Zupelny brak innych zrédel nie pozwala na przyblizenie jakie-
gokolwiek szczegotu z dziejow calej familii, wiadomo zas, iz do 1914 r. Martin
Miiller nie brat udzialu na zadnej wystawie rzemiosta ani targach branzowych
organizowanych na Slasku i nie prezentowal na nich swoich wyrobow.

Nie s3 znane zadne szczegdly z dziejow firmy podczas pierwszej wojny
$wiatowej, bowiem nie anonsowata sie w prasie. Po wojnie Martin wypromowat
w sferze medialnej logo firmy, o czym zdaje si¢ zapomnieli jego ojciec i stryj.
Przypominalo ksztaltem okragle ciasteczko, w otok ktérego wpisano: ,,Gebr.
Miiller Erfinder echten EDEL Liegnitzer Bomben®. Z treéci zamieszczonej
posrodku znaku firmowego dowiadujemy sig, iz ,szlachetne bomby legnickie”
staly sie marka zastrzezona, przy czym nie wiemy, kiedy dokladnie to si¢ stalo
ani co bylo tego przyczyna, a mozemy domyslac sie jedynie, ze specjal znajdo-
wal coraz wigksze zainteresowanie innych legnickich cukiernikéw, ktérzy nie
anonsowali faktu wypiekania specjalu. Bez watpienia ten zabieg prawny - przy
czym $lad bomby legnickiej nie zostal odnaleziony w niemieckim urzedzie
patentowym - i ustanowienie wéréd bomb tej jedynej ,szlachetnej” (edel),
wskazuje wyraznie na okreslenie przynaleznosci marki do nazwiska”. Hermann
Miiller zmarl 5 wrzeénia 1906 r. w wieku 84 1at®®, a Eduard senior 4 wrzeénia
1914 r. majac tyle samo lat”. Tytuty prasy legnickiej nie odnotowaly odejécia
braci jakimkolwiek, nawet matym artykulem, co z jednej strony mozna zrzuci¢
na ich wygastg aktywnos¢ zawodowa, lecz z drugiej na specyfike pracy redakcji
miejscowych gazet, daleko odmienng od wroctawskich, poswiecajacych z re-
guly sporo miejsca wydarzeniom zwigzanym z nazwiskami znanych w miescie
osobistosci, w tym takze z branzy cukierniczej czy gastronomiczne;j.

W 1921 r. firma ,,Gebriider Miiller” przeszta w rece Paula Fiedlera” - nie-
dzialajacego wczesniej zawodowo w Legnicy — ktéry prowadzil j3 do wybuchu

% Alphabetisch geordnetes Namen-Verzeichnif$ der selbstindigen Einwohner, ,Liegnitzer Adress-
buch fiir das Jahr 1905, Liegnitz 1905, s. 111.

% Gebr. Miiller’s Edel-Bomben, »Liegnitzer Tageblatt”, nr 292 z 12 XII 1920.

%7 Fabrizieren und empfehlen taglich Edel-Bomben, ibidem, nr 292 z 12 XII 1920.

% Es hat Gott dem Herrn gefallen, ,Liegnitzer Zeitung’, nr 208 z 6 IX 1906.

Statt besonderer Anzeige, ibidem, nr 209 z 6 IX 1914.

" Konditoreien, »Liegnitzer Stadtbuch (Adressbuch) 19217, Liegnitz 1921, s. 239.
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drugiej wojny $wiatowej, wykorzystujac na rynku legendarnos¢ ,wynalazcow”
Liegnitzer Bombe. 1 w tym przypadku niewiele mozna powiedzie¢ o losach za-
ktadu cukierniczego przy Frauenstrasse 64 ponad jego obecnos$¢ w reklamach
przed $wigtami Bozego Narodzenia w tytutach miejscowej prasy, ktorej zrodlowa
rola w temacie traci na znaczeniu z kazdym rocznikiem po 1928 r. Z ich tresci
wiadomo jedynie, iz w latach dwudziestych ubieglego wieku Fiedler rozwinat
sprzedaz wysylkowa wraz z dostawg pod wskazany adres w granicach miasta
i okolicznych wsi w skali dotad nieznanej w branzy cukierniczej Legnicy. Stad
tak wazny stal sie w jego reklamach numer telefonu cukierni (1580), a auto
dostawcze (Liefer-Auto) weszlo na stale w tre$¢ anonséw prasowych, stajac sie
wizytowka firmy. Sukcesor braci Miilleréw wypromowal w latach dwudziestych
ciasto Bombensplitter, a w 1928 r. w jego ofercie znalazt si¢ chleb czterofunto-
wy, sprzedawany pod markg ,,Miiller-Brot””', co moze wskazywaé na prébe
powigkszenia klienteli. Nie wiadomo, jak dlugo go oferowat, gdyz w kolejnych
latach nie byl juz anonsowany. W wiekszosci jednak, oprocz bomby legnickiej,
oferowal te artykuly cukiernicze, na ktére utrzymywat si¢ popyt w miescie,
a wiec przede wszystkim ciasta, ciastka, cukierki, czekoladki i torty na co dzien
oraz pierniki i marcepany przedswigteczna pora. Nie oferowat lodow. W 1924 r.
otworzyt w cukierni kawiarnie (Café)’?, lecz jej dziatalnos¢ nie jest blizej znana
w kolejnych latach ponad fakt wymieniana w anonsach prasowych. W sferze
reklamy Fiedler polegal na stosunkowo matych, czesto powtarzanych anonsach
réznej tresci, ograniczajac si¢ zwykle do czasu adwentu. Przykladem jest kam-
pania reklamowa z 1928 r., w ktdrej znajdujemy az trzy rodzaje anonséw, przy
czym uwage zwraca fakt, iZ w jednym numerze gazety pojawialy sie nawet dwa
ogloszenia, jednak nie kazde dotyczyto bomby’. Lata trzydzieste ubieglego wie-
ku to zupelna cisza medialna zakladu ,Gebriider Miiller” w prasie codziennej,
co uniemozliwia przyblizenie jego dzialalnosci w tym czasie. Jedynym sladem
zrodlowym jego aktywnosci jest reportaz radiowy z 1934 r., o ktérym bedzie
jeszcze mowa.

" Kauft das gute 4 Pfund Miiller-Brot, ,,Liegnitzer Tageblatt’, nr 222 z 20 IX 1928.

72 Taglich frische Anfertigung, ibidem, nr 291 z 11 XII 1924,

7 Soll echt die Liegnitzer Bomben sein, ibidem, nr 283 z 1 XII 1928; Fiir den Nikolaus alle StifSig-
keiten, ibidem, nr 283 z 1 XII 1928; Seit 1853 liefern Honigkuchen und Marzipan, ibidem, nr 287
z 6 XII 1928; Fiir den Nikolaus alle StifSigkeiten, ibidem, nr 287 z 6 XII 1928.
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Epoka Meyenburga

Lata osiemdziesigte XIX w. przyniosty pierwsze oznaki tworzenia si¢ renomy
bomby legnickiej poza Legnica, co byto wylaczng domeng rodziny Miillerow.
By¢ moze ten ledwie zauwazalny sukces ksztaltowal wéréd legniczan przeko-
nanie o renomie rodzimego specjalu doréwnujacej znanym od dawna markom
piernikdéw, a wiec norymberskim, achenskim, bazylejskim czy torunskim. Brak
zrodel nie pozwala na szersze podjecie tego zagadnienia, zwlaszcza w odniesie-
niu do samej Legnicy — wiadomo jedynie, iz bomba nie byla oferowana w tym
czasie przez Conditoréw poza Slaskiem. Niemniej oddziatywata ponadlokalnie
na cukiernikéw jako nowy rodzaj stodkiego wyrobu, ktory stanowit o trendzie
w branzy. Nie jest wykluczone, ze w tym czasie byla dostepna w wigkszej liczbie
miast jako piernik wypiekany przez tamtejszych cukiernikéw, jednak deficyty
zrodtowe nie pozwalajg na ustalenie tych faktéw, co bylo juz sygnalizowane.
Zapewne te czynniki nie pozostawaly bez znaczenia dla Franza Meyen-
burga, ktéry 18 sierpnia 1890 r. — niemal tydzien po pierwotnie planowanej
dacie - otworzyl swoj zaklad cukierniczy przy Louisenstrasse (dzi$ ul. Adama
Mickiewicza) i sklep przy Frauenstrasse 28, rozpoczynajac wypiek bomb le-
gnickich”, ktore reklamowat jako ,bardzo wilgotne” (saﬁreich)75. Jak mozna
sadzi¢, zupelnie wowczas nowa cecha stala sie na lata atrybutem wyrézniajacym
bomby Meyenburga nie tylko w reklamach prasowych. Polecat on tez cukierki
$mietankowe, nadziewane i w polewie czekoladowej, ciasta deserowe, wyroby
czekoladowe, herbatniki aromatyzowane wanilig lub syropem pomaraniczowym
oraz pasty owocowe. Jak wynika z zapiséw w ksigzkach adresowych, Meyenburg
byl wezesniej przez kilka lat kupcem w blizej nieokreslonej branzy (nie reklamo-
wal sie w prasie codziennej). W nowej roli dal si¢ jednak szybko pozna¢ z duzej
operatywnosci, by wspomnie¢ tylko jego puszki (Mandoverdosen) z cukierkami
odswiezajacymi (Erfrischung-Bonbons), ktére anonsowat obok wielu innych
wyrobéw przy okazji manewréw pod Legnica 14 wrzeénia 1890 r.”, dzien przed
wizyta w miescie cesarza Wilhelma II z Zong. Z kolei przed swietami Bozego
Narodzenia tego samego roku zastynat z wysmienitych tortéw marcepanowych,
torunskich katarzynek, piernikéw bazylejskich, ciasta orzechowego, makaro-
nikéw, swiezych marcepanéw, delikatnych biszkoptéw, czekoladowych ozdob
choinkowych oraz miodownikéw marki ,.Victoria” na czele. Przy duzych zamo-
wieniach udzielat dziesigcioprocentowego rabatu, a w cukierni cze$¢ wyrobow

7 Liegnitz, den 12. August 1890. Geschiifts-Erdffnung, ,Liegnitzer Tageblatt’, nr 191 z 17 VIII 1890.
7> Frische Sahnebonbons, ibidem, nr 200 z 28 VIII 1890.
7 Mandverdosen, ibidem, nr 215 z 14 IX 1890.
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byta wylozona w koszyczkach na ladzie do bezplatnego sprébowania, czym
wyroznial si¢ wsrod legnickich Conditorow.

Specjalnoscig jego zaktadu byly jednak bomby legnickie i im poswigcal
najwigcej uwagi w kolejnych latach, a od grudnia 1891 r. reklamowal jako
~prawdziwe” (echt)”’, nie naruszajac tym praw kogokolwiek z rodziny Miilleréw,
gdyz wyrdéb w tej postaci nie byt w tym czasie zastrzezony jako marka, a jego
»prawdziwos$¢” wynikata z miejsca pochodzenia. Mozna si¢ jedynie domyslac,
iz to w reakcji na ten fakt Carl Miiller junior zaczat anonsowac swoje jako
»nhagrodzone prawdziwe bomby legnickie” (prémiirten echten Liegnitzer Bom-
ben)’®, co bylo jedynie nawigzaniem do nagrody jego ojca z 1880 ., kt6rg zdobyt
w Legnicy. W 1892 r. bomby Meyenburga uzyskaty status ,,ulepszonych” (verbes-
serte), co znalazlo szybko uznanie w oczach jury podczas Wystawy Przemystu
i Rzemiosta w Swidnicy, na ktérej zostal nagrodzony srebrnym medalem”. Rok
pdzniej zdobyt ztoty medal na Miedzynarodowej Wystawie Piekarzy i Cukierni-
kéw w Moguncji, a w 1895 r. wyr6znienie na wystawie branzowej w Poznaniu.
Z kolei w 1896 r. zostal nagrodzony - jak wynika z tresci reprodukowanych
w anonsach medali - na wystawach rzemiosta w Berlinie i we Wroclawiu.
Zdobywane wyro6znienia byly w pozniejszym czasie stale obecne w jego rekla-
mach prasowych, a w 1891 r. wprowadzil do sfery medialnej logo swojej firmy,
nawigzujace do drugiej cze¢$ci nazwiska (Burg), a wiec front zamku w owalu
z wiezg posrodku i dwoma bocznymi basztami oraz swoimi inicjatami ,,E M?”
pod nim. W tym czasie poszerzal ofert¢, wprowadzajac do sprzedazy herbate
chinska i rosyjska, marcepany, wiele znanych wypiekéw, jak chociazby kdszke,
a niemal kazdego roku wypuszczal kolejng game cukierkéw w nowych smakach
irodzajach. Ulepszyl tez miodownik ,.Victoria” polecajac go klientom jako ciasto
»korzystne dla zdrowia”, czym wpisywal si¢ w dwczesny trend marketingowy
promujacy zdrowg zywnoéé. Ow wypiek znalazl nawet uznanie w poczytnym
poradniku zdrowotnym Friedricha Eduarda Bilza z 1896 r.*, ojca niemieckiej
medycyny naturalnej i twércy znanego do dzi$ napoju Sinalco. Czytamy tam:
»Mielismy sposobnos¢ zbada¢ ten miodownik i aprobujemy w petni jego dzia-
tanie”. Cytat z poradnika stal si¢ w 1897 r. natychmiast leitmotivem kampanii

7 Echt Liegnitz. Bomben, ibidem, nr 21 z 11 XII 1891.

78 Carl Miiller Ring 29 Conditorei und Honigkuchen Fabrik, ,,Liegnitzer Adressbuch 19117, Liegnitz
1911 [czes$¢ reklamowa nienumerowanal.

Pramiirungen, ,,Ausstellungs-Zeitung. Industrie- und Gewerbe-Ausstellung in Schweidnitz”,
nr81z2X1892.

EE. Bilz, Das neue Naturheilverfahren. Lehr- und Nachschalgebuch der NaturgemdfSen Heilweise
und Gesundheitspflege, Leipzig 1896, s. 887.
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reklamowej przed $wietami Bozego Narodzenia®', lecz w kolejnych latach nie
byt juz wykorzystywany. Z kolei wzrastajacy od lat osiemdziesiagtych XIX w.
popyt na wszelkiego rodzaju ,,pastylki przeciwkaszlowe” (Hustenbonbons) dat
Meyenburgowi podstawy do rozwiniecia ich produkeji w wielu odmianach.
W 1897 r. anonsowal je w wielu smakach — miodowym, miodowo-chrzanowym,
chrzanowym, stodowym, cebulowym, z prawoslazu, stodu bawarskiego, kopru
wloskiego, mchu islandzkiego i babki lancetowatej, nie charakteryzujac blizej
specyfiki ich dziatania®. Dzi$ moze to dziwi¢, lecz w tamtych czasach specyfiki
na kaszel znajdowaly si¢ takze w domenie dziatalnosci cukiernikéw. W ostatnich
dwoch dekadach XIX w. celebryci tamtych czaséw coraz prezniej popularyzowali
w duzych miastach ide¢ wegetarianizmu, powszechnie dostepne byly preparaty
homeopatyczne - a nawet kawa homeopatyczna - zdrowe zywienie za$ stalo si¢
wizytéwka wielu 6wczesnych dietetykow publikujacych poradniki, jak réwniez
firmujacych rézne artykuly spozywcze. Na tym tle dzialania marketingowe
Meyenburga wpisywaly sie w szerszy kontekst medialny tych czaséw.
Niewiele wiadomo o szczegétach dzialalnosci firmy Meyenburga, nie liczac
faktu jej stalej obecnosci w reklamach prasowych ze $wigteczng stodka oferta,
ktdra daje jedynie ogoélne pojecie o kierunkach rozwoju produkc;ji i dzialaniach
marketingowych. Legnickie dzienniki prasowe nie reagowaty ani na jego sukcesy,
ani rocznice dziatalnosci. Jako najwiekszy w piernikowej branzy nad Kaczawa
obwotal si¢ w 1913 r. ,wynalazcg prawdziwej ulepszonej bomby legnickiej”®,
co bylo z pewnoscig odzwierciedleniem znaczenia i renomy nazwiska. Franz
Meyenburg zmarl 31 grudnia 1917 r. po dlugiej i ciezkiej chorobie®. Kilka
danych biograficznych o jego osobie dostarczaja nekrologi prasowe, w ktérych
czytamy, ze w latach 1899-1906 byl radnym miejskim, cztonkiem kolegium
magistratu w latach 1906-1914, wieloletnim czlonkiem partii Liberale Vereini-
gung, wieloletnim referentem i czlonkiem zarzadu ochotniczej strazy pozarnej
w Legnicy, czlonkiem zarzadu i cztonkiem rady nadzorczej Legnickiej Kasy
Ubezpieczen na Zycie, a przez ostatnie 11 lat zycia przedstawicielem parafii
$w. Piotra i Pawla w synodzie powiatowym i zwigzku parafialnym Legnicy™.

8 Gesundheits-Honig-Gibeck ,Victoria®, ,Liegnitzer Tageblatt”, nr 294 z 4 XII 1897.

8 Reines Cacaopulver, ibidem, nr 295 z 17 XII 1897.

Alphabetisch geordnetes Namen-VerzeichnifS der selbstindigen Einwohner, ,,Liegnitzer Adress-
buch 1913, Liegnitz 1913, s. 137.

Am 31. Dezember 1917, 8 ¥» Uhr vormittags, entschlief, ,Liegnitzer Tageblatt”, nr 1z 11 1918.
Am 31. Dezember verschied im Alter von 61 Jahren, ibidem, nr 1 z 1 1 1918; Am 31. Januar
verschied nach langeren Krankenlager, ibidem, nr 1 z 1 1 1918; Am 31. Dezember 1917 starb,
ibidem, nr 2 z 3 1 1918; Durch das Ableben des Herrn Fabrikbesitzers, ibidem, nr 2z 31 1918;
Am 31. Dezember 1917 verstarb nach langem Leiden, ibidem, nr 2z 311918.
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Po jego $mierci firma stata sie¢ wlasnoscig synéw, Karla i Theodora, i zostala
rozbudowana, jak czytamy w zrédtach powstatych po drugiej wojnie $wiatowej*,
przy czym funkcje kierownicza sprawowal pierwszy z braci (o mlodszym za-
sadniczo nic nie wiadomo). Urodzony w Legnicy w 1890 r., w latach 1908-1911
uczyl sie zawodu kupca we Wroclawiu, mial ksztalci¢ si¢ takze w Akademii
Rycerskiej. Podczas pierwszej wojny $wiatowej walczyt pod Verdun, w Rosji
i w Rumunii, gdzie zostal ranny. Powrécil z frontu i juz w 1919 r. oferowatl
przed swietami Bozego Narodzenia bogatg game stodkich wyrobdw, anonsujac
sie wielokrotnie w prasie. Posréd nowych artykuléw znalazla sie takze kawa®’,
lecz reklamowana byla tylko raz, co nie pozwala okresli¢, czy przyjela si¢ nad
Kaczawg i na jak dlugo, czy tez byla nieudang probg wypromowania nowego
produktu w ofercie. Biorac jednak pod uwage naklady z tym zwiazane, a wigc
przede wszystkim zakup palarki do kawy, wydaje sie, ze Karl nie mogt z niej
tak szybko zrezygnowa¢. W drugim wariancie — majgc na wzgledzie stworzenie
wlasnej marki - wydaje si¢ mato prawdopodobne, aby zlecat palenie kawy komu$
innemu. Przed rokiem 1926 drogi braci rozeszly si¢ — Karl przejat fabryke na
wlasnoéé, a Theodor dziatal samodzielnie w handlu. W 1936 r. ,, Zuckerwarenfa-
brik Meyenburg” zostala odnotowana w ksigzce adresowej przemystu i rzemiosta
Slaska®, co pozwala sadzi¢, iz marka wyrobéw posiadata w regionie o wiele
wigksza renome od zaktadu ,,Gebriider Miiller”, nieobecnego w tym zrodle.

Niuanse renomy

Kolejna kwestig dotyczaca bomby legnickiej i jej miejsca w sferze szeroko pojetej
kultury jest proces przenikania pierniczka znad Kaczawy w obszar pismiennic-
twa dotyczacego tak samej Legnicy, jak i regionu, ale tez kulinariéw, nie tylko
w regionalnej skali. W tym $wietle uwypukla si¢ przede wszystkim wlasna
tozsamos¢, ale tez wplyw bomby - lub jego brak, gdyz Zrédia nie daja pelnej
odpowiedzi na problem skali mentalnej — na tozsamos$¢ legniczan, a w bardziej
rozlegtym wymiarze na mieszkancéw nadodrzanskiej krainy. Gdy w 1890 r.
goscil w miescie cesarz Wilhelm II wraz z malzonka Augusta Wiktorig, bomba
nie znalazla miejsca na zadnym z bankietéw powitalnych zorganizowanych

% Bomben-Meyenburg, ,Liegnitzer Heimatbrief”, nr 12 z 1960, s. 143.

8 Fiir den Weihnachtstisch!, »Liegnitzer Tageblatt”, nr 286 z 7 III 1919.

8 Schlesien. Bodenschiitze und Industrie Waren- und Firmenkundliches Handbuch. Das Schlesische
Industrie-AdrefSbuch, Breslau 1936, s. 834.
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z tej okazji przez wladze miasta® ani na uroczystym obiedzie wydanym przez
monarche na zamku dla zaproszonych przedstawicieli wladz miasta, prowingcji
i wojska. W menu znalazly si¢ zupa z kuropatwy, sandacz z prawdziwkami,
poledwica wolowa w warzywach, kurczak alzacki z ryzem, pasztet z gesich
watrobek, comber sarni z owocami i kompotem, karczochy ze szpikiem, kro-
jony ananas, paluchy serowe, lody i deser”. Wskazywa¢ to moze, iz pierniczek
Miilleréw nie grat jeszcze wowczas roli stodkiej wizytowki miasta, totez cesarscy
kucharze nie znajacy wypieku nie uhonorowali jego wlasna kreacja gospodarzy
cesarskiej wizyty.

Zarysowany wcze$niej chronologiczny przebieg wchodzenia Liegnitzer Bom-
be do oferty Conditoréw miast i miasteczek calego Slaska wskazuje z jednej strony
na znajomos¢ trendéw cukierniczych przedstawicieli branzy, z drugiej zas na
ksztaltujacy si¢ z roznym natezeniem popyt bedacy miernikiem popularnosci.
Nie mozna tez poming¢ zagadnienia bedacego dotad na uboczu wszelkich roz-
wazan, jakim byla podaz wyrobu, warunkowana mozliwosciami technicznymi
zakltadow cukierniczych i ceng uwzgledniajaca koszty, w tym naklad pracy
i warto$¢ sktadnikow ciasta. Nie mniej istotny wydaje sie fakt, iz dos¢ dtugo
bomba legnicka byta wypiekiem wylacznie cukierniczym, dostepnym w czasie
adwentu, nie przenikajac do domowych piecéw, na co wskazywaé moze jej
nieobecno$¢ w ksigzkach kucharskich oglaszanych drukiem. Potwierdzeniem
omawianego stanu rzeczy niech bedzie brak Liegnitzer Bombe w siddmym
wydaniu opracowania kuchni $lgskiej piéra Henrietty Pelzz 1894 1.”', dziela na
wskro$ mieszczanskiego w sensie kultury kulinarnej stotu, tytulu bardzo po-
pularnego nad Odra, bedacego odzwierciedleniem panujgcych trendéw, czasu
$wiat Bozego Narodzenia nie wytaczajac. Jest to tym bardziej zastanawiajace, ze
niemal kazde poprzednie wydanie tej ksigzki, w drugiej polowie XIX w. jedyne-
go Kochbuchu wydawanego ze Slaskiem w tytule, uwzglednialo wiele trendéw
kulinarnych obrazujacych zmiany na mieszczanskich stofach, asymilujacych
dos¢ szybko wszelkie wazniejsze nowosci kulinarne czaséw belle epoque. By¢
moze w tym czasie bomba legnicka nie miescila si¢ jeszcze w kategoriach haute
cuisine (kuchni wysokiej), symbolem ktorej byl reformator kuchni francuskiej
Auguste Escoffier, posta¢ znana i ceniona w branzy gastronomicznej miedzy
Lizbona, Oslo, Londynem i Moskwa, a ktérego kuchnia francuska w nowym
wydaniu ksztaltowala trendy smaku w kartach dan catej Europy, przenikajac

% Parade-Diner im koniglichen Schlofs, ,,Liegnitzer Tageblatt”, nr 216 z 16 IX 1890; Das stddtische
Fest in Schief$hause, ibidem, nr 216 z 16 IX 1890.

" Mittagstafel bei Sr. Maj. Dem Kaiser, ibidem, nr 218 z 18 IX 1890.

°' H. Pelz, Schlesisches Kochbuch fiir biirgerliche Haushaltung, Breslau 1894.
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tez do ksigzek kucharskich, niezaleznie od nacji. By¢ moze gdyby nie pierwsza
wojna $§wiatowa — bedaca w dziejach gastronomii i kulinariéw Starego Konty-
nentu cezurg graniczng, konczaca bezwarunkowga fascynacje kuchnia francuska
- Liegnitzer Bombe mialaby szanse na bardziej znaczace zaistnienie. Ze tak sie
nie stalo, Swiadczy jej nieobecnos¢ w jedenastym wydaniu dziela Henrietty Pelz
z 1921 r., w ktérym znajdujemy znany i ceniony w regionie wspomniany juz
$laski specjat Warmbrunner Gebick™.

Pierniczek znad Kaczawy nie znalazl si¢ réwniez w Liegnitzer Kochbuch
z 1900 r.”’, wydawnictwie o tej samej treéci edytowanym na przetomie stuleci
pod egida wielu miast niemieckich™, bedacym odpowiedzig na duze zapo-
trzebowanie rynku na ksigzki kucharskie wspolczesne tresciowo panujacym
trendom kulinarnym miedzy Odra a Renem. Jak mozna przypuszczaé, wina
lezata po stronie miejscowego wydawcy, ktéry przyjmujac materiat do druku
nie zwazal zupelnie na legnicki specjal, cieszacy si¢ juz co najmniej regionalnym
uznaniem i renoma przekraczajg granice Slgska, cho¢ w bardzo ograniczonym
geograficznie wymiarze. W tym czasie Liegnitzer Bombe zostata wymieniona po
raz pierwszy w szostym wydaniu Universal-Lexikon der Kochkunst z 1897 r.”°,
dziefa o ponadepokowym znaczeniu, opisujacym blisko trzy tysigce specjalow
kulinarnych, reprezentujacych nie tylko kuchnie niemiecka i europejska, ale
tez amerykanska i azjatycka (sic!). Bylo to jedno z pierwszych tego rodzaju wy-
dawnictw europejskich, a z pewnoscig najwieksze w swoich czasach pod katem
objetosci. Miejsce w cytowanym tytule §wiadczylo niewatpliwie o wzrastajacej
z koficem XIX w. renomie Liegnitzer Bombe poza granicami nadodrzanskiej
krainy, przy czym odnotowac nalezy, iz pierniczek znalazl si¢ tylko w dolaczo-
nej po raz pierwszy do dwutomowego wydawnictwa ,,Mapie gastronomicznej
Niemiec” (Gastronomische Karte von Deutschland) na konicu tomu pierwszego,
edytowanej zresztg tylko raz jeden w 1897 r. Nie umniejsza to znaczenia legnic-
kiego specjatu, lecz nieobecnos$¢ w tresci dzieta zastanawia, a pytanie o powody
pozostaje bez odpowiedzi. Ograniczony zasieg renomy legnickiego specjatu
na przetomie stuleci odzwierciedla z kolei jego brak w trzecim, uzupetnionym
wydaniu biblii cukiernikéw Carla Krackharta z 1898 r.”’, ktéra w krajach nie-
mieckojezycznych jeszcze po pierwszej wojnie $wiatowej byta podstawowym

%2 Idem, Schlesisches Kochbuch fiir biirgerliche Haushaltung, Breslau 1921.

Liegnitzer Koch-Buch. Die besten Recepte fiir den biirgerlichen Mittagstisch, Liegnitz [1900].
Przykladem: Brieger Koch-Buch Die besten Recepte fiir den biirgerlichen Mittagstisch, Brieg
[1900].

Gastronomische Karte von Deutschland [w:] Universal-Lexikon der Kochkunst, Leipzig 1897
[wkladka na koncu tomu pierwszego].

% (. Krackhart, Neues Illustrirtes Conditorei-Buch, Miinchen 1898.
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podrecznikiem fachowym w branzy. Nie znajdujemy go réwniez w wielu mniej
eksponowanych tytutach fachowych wydawanych w tym czasie.

Kwestia przenikania bomby legnickiej poza granice Slaska, tak w czasach,
gdy tworzyla si¢ jej regionalna marka, jak i pézniej, jest dobrze widoczna z per-
spektywy Berlina. Gdy w latach osiemdziesigtych XIX w. piernik w czekoladzie
braci Miilleréw zdobywat kolejne miasta nadodrzanskiej krainy, wpisujac si¢
w tresci reklam do kanonu bozonarodzeniowych korzennych wypiekéw, miesz-
kancy stolicy Niemiec nie znajdowali jej w ofercie tamtejszych cukiernikow.
Podobnie sukcesy Franza Meyenburga na wielu wystawach nie daly podstaw
do zaistnienia bomby nad Szprewa. Zreszta on sam nie podejmowal takich
dzialan, w przeciwienstwie do Franza Springera, ktéry anonsowal w tym czasie
w prasie berlinskiej swoje stawne Neisser Konfekt”. Jak waznym rynkiem dla
piernikéw byt Berlin, §wiadczy chociazby obecno$¢ Gustava Weese, anonsuja-
cego sie jako ich ,,najstarszy torunski producent™. Na przelomie XIX i XX w.
marka piernikéw znad Odry dla berlinczykéw byt weiaz Schlesische Bauerbissen,
polecany w ,,Cukierni Slaskiej” (Schlesische Conditorei) przez Eduarda Ehren-
hausa obok strucli makowej”. W ofercie sklep6w delikatesowych dostepny byt
nawet Warmbrunner Gebick'”, a bomba legnicka nie pojawia si¢ do wybuchu
pierwszej wojny §wiatowej w anonsach berlinskiej prasy codziennej. Nie mozna
oczywiscie wykluczy¢, ze wypiekali jg chocby cukiernicy o $lgskich korzeniach
dzialajacy nad Szprews, lecz nieobecnos¢ w sferze medialnej nie pozwalala na
wykreowanie marki bomby legnickiej w stolicy Niemiec, jak to byto cho¢by
w przypadku torunskich katarzynek.

Wymienione wyzej dwie ksiazki kucharskie, odnoszace si¢ do kuchni miesz-
czatiskiej Slgska przelomu XIX i XX w., nie s3 jedynym przyktadem nieobecnosci
bomby legnickiej w szeroko pojetym pismiennictwie wspoélczesnym do czasu
zdobycia przez nig co najmniej regionalnej renomy. Jednym z trafniejszych
zrodet ilustrujacych ten stan rzeczy jest pismo o spoleczno-historyczno-lite-
rackim profilu ,,Der gemittliche Schlesinger”, wydawane w Swidnicy od1887r.,
skierowane przede wszystkim do stanu $redniego i wyzszego. W 1901 r. ukazal
sie w nim artykul poswigcony Legnicy, nie zwracajacy jednak uwagi na legnickie

%7 Franz Springer’s Neisser Konfekt, ,Berliner Tageblatt und Handels-Zeitung’, nr 633 z 12 XII 1896.

% Gustav Weese Thorn, ibidem, nr 617 z 5 XII 1897; Thorner Honigkuchen, ibidem, nr 623
z 10 XII 1899. Obszerniej o rodzinie Weese: ]. Kucharzewska, Historia rodziny Weese - fabry-
kantéw torutiskich piernikéw - i jej inwestycje budowlane w Toruniu, Torun 2017.

* Zum Weihnachtsfeste, ,Berliner Tageblatt und Handels-Zeitung’, nr 641 z 17 XII 1899.

' Honig-Kuchen, ibidem, nr 634 z 14 XII 1901.
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specjaly (kiszone ogérki, wina owocowe i bomba)'”'. Trudno o tym dyskutowat,

niemniej mozna si¢ domyslac, ze jako specjat cukierniczy, zdobigcy w tym czasie
stoly bozonarodzeniowe duzej czeéci Slaska, nie znalazt odzwierciedlenia w sta-
nie wiedzy piszacego, ewentualnie zostal swiadomie przemilczany przez autora,
cho¢ objetos¢ tekstu nie wskazuje, by miat jakiekolwiek powody ograniczaé
sie w przekazie. By¢ moze nadkaczawski specjal byl w oczach piszacego wcigz
novum na rynku $wigtecznych wypiekéw, produkt o nieunormowanej renomie,
niezaleznie od cytowanych anonséw prasowych, a co za tym idzie sam wypiek
nie zastugiwal w jego opinii na wspomnienie. Pewnym punktem odniesienia
moze by¢ trzytomowe opracowanie historii nadodrzanskiej krainy pidra Franza
Schrollera'”’, wydane w czasie poczatkéw ekspansji legnickiego specjalu nad
Odras, traktujace bardzo szeroko o sprawach kulinarnych, kulturowych i oby-
czajowych, w ktérym nieobecnos¢ stodkiego wypieku znad Kaczawy wskazuje,
jak nawet poczatkowy rozglos trafial z duzym opdznieniem na karty ksigzek
ksztaltujacych oglad regionu nie tylko w historycznej perspektywie.

Cztery lata pozniej na tamach ,,Der gemittliche Schlesinger” ukazal sie ar-
tykul Hermanna Baucha, poety tworzacego w dialekcie $laskim, autora m.in.
wiersza poswieconego stawnej $laskiej drozdzowce z kruszonka zatytutowanego
Strdselkucha. Byl to wypiek bliski podniebieniu cesarza Wilhelma I, 0 czym sam
utwor réwniez traktuje'”. Artykut przywoluje znane specjaty nadodrzanskiej
krainy, nazwane pieszczotliwe Fressalien, wymienia takie specjaly jak kielbaska
jaworska (Jauersche Broatwurscht), kietbaska z Chetmska Slaskiego (Schomberger
Werschtla), cieplickie ciasteczka maslane (Warmbrunner Gebiick), wino zielono-
gorskie (Griinberger Wein), stawny $laski piernik wiejski (schlesisch Pauerbissa),
Slaska golonka (Schlische Eisbeene), a zwlaszcza slaskie niebo w gebie (Schldsches
Himmelreich)'*. Nieobecno$¢ Liegnitzer Bombe w tym zestawie $laskich spe-
cjaléw zastanawia, a jeszcze bardziej jej absencja w innym slawnym wierszu
tego autora, Schldsche Frassante'”, w ktorym, procz kilku wymienionych wyzej
specjalow, znalazlo si¢ miejsce takze dla kluski makowej, kawioru $laskiego,
twarogu kminkowego czy nawet wroclawskiej wodki zytniej, popularnej na

1" O, Kobel, Liegnitz, ,Der gemittliche Schlisinger. Illustrierter Kalender fiir die Provinz Schlesien”
1901, s. 100-105.

2 & Schroller, Schlesien. Eine Schilderung des Schlesierlandes, Glogau 1885-1889.

' H. Bauch, Striselkucha, ,Der gemittliche Schlisinger. Tllustrierter Kalender fiir die Provinz
Schlesien” 1910, s. 81.

"% Idem, Huch de Schldsing, ,Der gemittliche Schlisinger. Illustrierter Kalender fiir die Provinz

Schlesien” 1905, s. 58-59.

Idem, Schlische Frassante, ,,Der gemittliche Schlasinger. Illustrierter Kalender fiir die Provinz

Schlesien” 1925, s. 32.
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$laskich stotach, nazywanej potocznie Korn w znaczeniu ,likier zytni”. Nalezy
zauwazy¢, iz do wybuchu I wojny swiatowej — jak i péZniej — bomba legnicka nie
przenikneta na karty literatury pigknej, jak to bylo cho¢by w przypadku kietba-
ski jaworskiej, ktora z uwagi na swoja powszechnie znang jako$¢ i znaczenie na
stofach calych Niemiec stafa si¢ nawet tematem powiedzenia: ,,Chwali go (ja)
jak kietbaski jaworskie”'”. Nie byta tez przedmiotem zachwytu znanych pisarzy
$laskiej ziemi, by wspomnie¢ tylko zmartego w 1880 r. Karla von Holteia i jego
stowa o najstawniejszym nad Odra wypieku: ,,Ktorej to slaskiej duszy nie wzru-
szytaby do glebi mysl o drozdzéwce z kruszonka, symbolu naszej ojczyzny”'”.

Pierwszym wydawnictwem kulinarnym, w ktérym zostat podany przepis
na bombe legnicka, byla ksigzka Marii Wurst z 1911 r., zwigzanej z Opolem
przedsiebiorczej kobiety prowadzacej szkote gospodyn'®. Polecata ona wypiek
w oryginalnym jeszcze wydaniu z uzyciem glazury czekoladowej. Na rodzi-
mym gruncie nie wspominal jednak o bombie wydany w 1907 r. przewodnik
po miescie'”, wznowiony w 1912 r., a brak w nim promocji miejscowego
specjalu moze $wiadczy¢, iz w tym czasie piernik nie byt jeszcze wpisany az
tak gleboko w miejscowa tozsamos¢, traktowany bardziej jako renomowany
wypiek $wigteczny legnickich Conditoréw, obecny nie tylko nad Kaczawa,
cho¢ wydana w 1905 r. pocztéwka sylwestrowa, na ktérej piernikarz strzela na
wiwat bombami legnickimi réznej wielkosci, daje pewne pojecie o wzrastajacej
lub w miare juz ugruntowanej pozycji i znaczeniu w szeroko pojetej kulturze
miejskiej. Brak innych Zrédel nie pozwala na obszerniejsze omdéwienie tego
zagadnienia. Podobnie przed wybuchem Wielkiej Wojny bomba nie pojawi-
fa si¢ w innych wydawnictwach kulinarnych, co nie daje mozliwosci analizy
procesu jej przenikania w obszar kuchni domowej. Nie sposéb widzie¢ w tej
perspektywie w legnickim specjale stodka figure w kanonie §laskich wypiekow,
jak mozna by blednie sadzi¢ na podstawie ogloszen reklamowych w prasie
$laskiej. Dziela mlodszego z braci Miilleréw — Eduarda - nie znajdujemy takze
w pierwszym wydawnictwie popularnym o Legnicy piéra Bruno Clemenza
opublikowanym w 1911 r."'” ani w ksigzce jego autorstwa edytowanej dwa lata

106 K EW. Bander, Deutsches Sprichworter-Lexikon. Ein Hausschatz fiir das deutsche Volk, t. 3,
Leipzig 1873, s. 211.

107 K Holtei, Briefe aus und nach Grafenort, Altona 1841, s. 145.

1% M. Wurst, Kochbuch fiir Schule und Haus, Zalenze 1911, s. 120.

' Liegnitz. Ein Fiihrer fiir Fremde und Einheimische. Mit einem Plane der Stadt, Liegnitz 1907.

"9, Clemenz, Liegnitz und die Liegnitzer Landschaft. Ein modernes Stidte- und Landschaftsbuch
fiir jung und alt, Liegnitz [1911].



172 GRZEGORZ SOBEL

po zakonczeniu pierwszej wojny $wiatowej, a przeznaczonej do zajec szkolnych
o tematyce regionalnej

Specjat znad Kaczawy jest zupelnie nieobecny w opracowaniach popular-
nych dotyczacych Slaska wydawanych po pierwszej wojnie §wiatowej, a funkcje
wizytéwki miasta pelnig w nich z reguty ogorki kiszone. Przykladem moze by¢
opracowanie pod redakcja Wilhelma Miillera-Riidersdorfa z 1922 r., w ktérym
zostala przypisana im ,,$wiatowa stawa”''?. Liegnitzer Bombe nie znalazta sie tez
posrod wypiekow promujacych nadodrzanska kraine na wystawie branzowe;j
piekarzy, zorganizowanej w Lipsku w tym samym roku, na ktérej symbolem
piecow regionu byta $laska drozdzowka z kruszonkg (Schldscha Stréselkucha)' ",
bedaca skadingd w wielu rodzinach tradycyjnym wypiekiem bozonarodzenio-
wym. W wydanym przez legnicki magistrat opracowaniu popularnym z 1925 r.,
poswieconym krainie nad Kaczawa (Legnica, Ztotoryja, Swierzawa), znajdujemy
za$ informacje, ze obok ogérkow ,,bomby legnickie rozstawity daleko imie mia-
sta”''*, W przypadku tego przekazu trudno méwic o jakims szczegdlnym fakcie
historycznym, ktéry mégliby to potwierdzi¢. Naznaczone glebokim kryzysem
lata po pierwszej wojnie Swiatowej odcisnely sie w wielu, zwlaszcza mniejszych
Slaskich miastach, spadkiem poziomu oferty cukiernikéw przed$wiateczng pora,
a co za tym idzie, sama bomba nie byta juz tak czesto polecana, jak na przelomie
XIX i XX w. Nie jest tez obecna w materiale zrédtowym jako wizytowka badz
symbol miasta w granicach Slgska, co pozwala przypuszczaé, iz zawarta w po-
wyzszym cytacie ocena jej znaczenia bazowala na przedwojennej jeszcze marce.

Liegnitzer Bombe zostala tez pominieta w wydawnictwach towarzysza-
cych Wystawie Niemieckiego Ogrodnictwa i Rzemiosta Slaskiego (GUGALI)
w 1927 r.'"%, a szczegdlnie wart odnotowania jest fakt, ze podczas jej trwania
zaden z miejscowych cukiernikéw nie anonsowatl piernika w czekoladzie
w prasie codziennej. Pozwala to wnioskowa¢ o nieobecnosci specjalu w ofer-
cie miejscowych Conditoréw podczas trwania imprezy - z jednym mozliwym
wyjatkiem - a tym samym kaze nie utozsamia¢ bomby w wizytéwka calego
miasta. Odstepstwem tym jest wydany z myslg o wystawie przewodnik po
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B. Clemenz, Heimatkunde von Liegnitz und der Liegnitzer Landschaft, Liegnitz 1920.
"2 H. Juchhold, Die Liegnitzer Landschaft [w:] Schlesien. Ein Heimatbuch, red. W. Miiller-Riiders-
dorf, Leipzig 1922, s. 230.
"3 Schiesier-Abend veranstaltet vom Bicker Innungsverband Schlesien Anliflich der Grofen Bécker-
-Fachausstellung vom 1.-9. Juli 1922 in Leipzig, Leipzig 1922.
F. Jochmann, Industrie und Handel in Liegnitz [w:] Liegnitz, Goldberg, das schone Katzbachtal,
Berlin 1925, s. 49.
Die Stadt Liegnitz, red. H. Charbonnierin, W. Elsner, B. Salomon, E. Stein, Berlin-Friedenau
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Legnicy, w ktérym Fiedler zamiescit reklame ,,Gebriider Miiller” z piernikiem
na pierwszym planie''. Jednak w tym dzialaniu medialnym widzie¢ nalezy
bardziej promocj¢ marki firmy, a nie samego produktu. Zreszta brak jego
reklamy podczas trwania wystawy w ,,Liegnitzer Zeitung” — tytule uwazanym
w tym czasie za pierwszy w miescie — sklania do wniosku, iz sama bomba byla
wypiekiem $wigtecznym, nieoferowanym szerzej poza czasem adwentu. Bomba
nie znalazla si¢ tez w przewodniku po miescie wydanym w roku dojscia Adolfa
Hitlera do wladzy'"”. Dopiero opracowanie z konca lat trzydziestych ubiegtego
wieku informuje - utrwalajac znacznie dtuzsza tradycje — iz bomba legnicka byta
prezentem urodzinowym, jak réwniez podarkiem gwiazdkowym. Inne zawarte
w nim ciekawostki, jak obecnos¢ w sprzedazy w wielu miastach Niemiec czy tez
ich produkcja w milionowej skali przez trzech duzych producentéw sa trudne do
zweryfikowania. Podobnie wyolbrzymieniem jest ,,100 drobnych wytworcow”
zajmujacych sie jej wypiekiem w miescie'®, cho¢ prawda jest, ze w roku 1926 1.
dziatato w Legnicy az 120 piekarzy'".

Lata dwudzieste i trzydzieste ubieglego wieku nie przyniosly na rynku wy-
dawniczym nowych tytuléw poswieconych kuchni slaskiej, a co za tym idzie, nie
mozemy obserwowac procesu przenikania bomby do domowych piecow. Nalezy
zreszta zauwazy¢, ze w latach powojennych liczba edytowanych w Niemczech
tytulow kulinarnych wyraznie zmalala i do wybuchu drugiej wojny swiatowej
nigdy juz nie wrocita do poziomu wydawniczego z drugiej potowy XIX w., gdy
ksigzki kucharskie osiggaty wielomilionowe naklady. Analiza $laskich kulinariéw
wskazuje ponadto, iz zardéwno w czasach Republiki Weimarskiej, jak i Trzeciej
Rzeszy kuchnia $laska funkcjonowata juz w swoim tradycyjnym kanonie, a wigc
zasobie potraw, wypiekdw i innych specjaléw definiujacych smak nadodrzan-
skiej krainy, uksztaltowany i ugruntowany przed 1914 r., nie przyjmujac zadnych
nowosci i taka tez pozostata do dzis. Pewnym argumentem przemawiajagcym
za niemal wylacznym wypiekiem bomby w oryginalnym ksztalcie w branzy
cukierniczej jest zupelny brak malych foremek przeznaczonych do tego celu,
nie anonsowanych w prasie legnickiej ani innych miast. Mozna wiec zaklada¢
na tej podstawie, iz nie byta ona obecna w domowych piecach w swojej kla-
sycznej strukturze, lecz jako piernik wypiekany w normalnych blachach. Przy
czym dwie odnalezione rekopismienne domowe ksigzki kucharskie, datowane

"% Liegnitz und Umgebubg. Ein Fiihrer fiir Fremde und Einheimische, Liegnitz 1927, s. 140.

" Liegnitz. Die Garten- und Piastenstadt und ihre Umgebung, Berlin 1933,

"$ G. Thiel, Liegnitzer Bombe [w:] Heimatkunde von Liegnitz. Von einer Arbeitsgemeinschaft
Liegnitzer Lehrer, Breslau 1938, s. 25-26.

Y Biickereien [w:] »Liegnitzer Adressbuch 1926, s. 67-68.
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na czasy po 1918 r., wskazujg - dajac ogélne pojecie o przeniknieciu piernika
do domowych wypiekéw duzo wczesniej - iz ,,piernik legnicki” cieszyt sie takze
»rodzinng” renoma. W jednej z ksigzek odnajdujemy bombe z wykorzystaniem
wérod sktadnikéw gotowanych ziemniakow'* (sic!), a w drugiej - maki kuku-
rydzianej'”'. W pierwszym przypadku mamy do czynienia z bardzo tradycyjna,
siegajaca odleglych czaséw - co najmniej pierwszej potowy XIX w. - domowa
kulturg piekarnicza, ladem ktorej jest ksigzka Marii Wurst. Bazowano wowczas
na powszechnym dostepie do kartofli, dodawano je do pieczywa, sernikow
i wielu innych ciast, piernikéw nie wylaczajac. Z kolei maka kukurydziana byta
skladnikiem, ktéry upowszechnil si¢ dopiero po pierwszej wojnie $§wiatowej,
co nie oznacza, ze nie byl dostepny wczesniej w sklepach kolonialnych i nie
uzywano go do wypieku bomby, jak i innych ciast. Jednakze analiza ksigzek
kucharskich wydawanych przed 1914 r. wskazuje, Ze nie stanowita ona sktadnika
az tak wielu wypiekow, aby mdoc mowic o jej powszechnosci w kuchni domowej
lub gastronomii.

W wymiarze kulinarnym bomba znalazla uwage na kartach literatury popu-
larnej dopiero wlatach trzydziestych ubieglego wieku w klasycznym dzis tytule
Dory Lotti Kretschmer wydanym po raz pierwszy w 1937 r., a wznawianym
wielokrotnie po 1945 r. — ostatni raz w 1988 r. Autorka ukazala w nim, po raz
pierwszy od czaséw Schrollera, kuchnie $laska w szerszym wymiarze, prezen-
tujac specjaly regionu w powigzaniu z kulturg i obyczajami nadodrzanskiej
krainy, a wigc cho¢by takimi wydarzeniami pisanymi kalendarzem czy Zyciem
jak $wieta, karnawal, odpust, dozynki, urodziny, chrzest, pierwsza Komunia,
wesela i stypa. Piszac o tradycyjnych specjatach bozonarodzeniowych, stwier-
dzila o specjale znad Kaczawy:

Nie mozemy zapomnie¢ w zadnym wypadku o bombach legnickich, ktére sa
szczegolne tak w formie wykonania, a zwlaszcza swojej zawartosci. Zaleznie
od okolicznosci napelniamy mate lub wigksze okragle foremki, a podczas
pieczenia ciasto unosi si¢ ku gorze tworzac na szczycie charakterystyczng
wypukto$¢. Lénigce — pachnace dodatkami, jakie dodajemy do ciasta — sa
najprzyjemniejszym rodzajem bomb, o jakich mozemy pomysle¢'*.

Trzy lata wczesniej bomby znalazty uwage w bardzo popularnym opraco-
waniu Spaethe, pelnym wprawdzie mitéw, legend i glosu ulicy, cho¢ z drugiej
strony warto§ciowym ze wzgledu na liczne przekazy odnoszace si¢ do kultury
i codziennych zwyczajéw ludnosci Slaska i jego stolicy. O Liegnitzer Bombe czy-

2% Koch-Buch [rekopis bez daty].
! Ibidem.
12 D L. Kretschmer, Schiesisches Himmelreich, Breslau-Deutsch Lissa 1937, s. 17.
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tamy tam, iz byt wypiekiem renomowanym miedzy Odra a Renem, wysylanym
do konsulatu Niemiec w Kairze, skad mial trafia¢ do dyplomatéw niemieckich
w wiegkszo$ci krajow Afryki, a koneserzy zamawiali pierniczki w czekoladzie
w krajach skandynawskich i w USA'*’. Data wydania dziefa (1934) nie wymusza
korelacji tresci z decyzjami wladz narodowosocjalistycznego rezimu, niemniej
jedno ze wspomnien drukowanych po 1945 r. wspomina, iz w wysylanych za
Atlantyk bombach legnickich - najpewniej dopiero po ustawach norymberskich
— Zydzi przemycali do swoich rodzin za oceanem rézne kosztowno$ci typu ztoto

. . . 124
i kamienie szlachetne .

Kilka faktéw na koniec

Précz Miilleréw, Fiedlera i Meyenburgéw w latach 1890-1898 bomby legnickie
wypiekat Paul Zobel'*’, nazywajac je poczagtkowo ,,prawdziwymi’, z czego zrezy-
gnowal juz rok po rozpoczeciu wypiekania specjatu. Nie mozna wykluczy¢ w tej
kwestii interwencji kogo$ z rodziny Miilleréw, na co wskazywa¢ moze uzywanie
konsekwentnie przez Zobela w latach dzialalnosci zaktadu terminu ,,prawdziwy”
w odniesieniu do wypiekanych przez niego Neisser Konfekt. W 1921 r. Liegnitzer
Bomben znalazly sie w ofercie Fritza Hocke'”’, lecz nie mozna ustali¢, jak dugo
je polecal. W pismiennictwie powojennym utrwalona jest posta¢ wspomnia-
nego juz Alfreda Tiirpitza jako Conditora oferujacego wysoko cenione bomby,
za ktdre mial zdoby¢ wyrdznienie juz w 1911 r. na wystawie w Legnicy. Ten
przekaz rodzinny mija sie jednak daleko z faktami, bowiem po pierwsze nie
mozna ustali¢ na podstawie dostepnych zrodet od kiedy wypiekat bomby, a po
drugie rzeczona wystawa miata miejsce w Swidnicy (Gewerbe- und Industrie-
-Ausstellung), za$ Tiirpitz nie znalazl si¢ wéréd jej laureatow'”’. Analogiczng
informacja jest rzekoma nagroda zdobyta przez niego w 1930 r. podczas blizej
nieokreslonej wystawy we Wroctawiu, ktéra nie sposéb odnalezé w zrédtach.
Te zas informujg, ze w 1934 r. tylko trzy nazwiska wypiekaty Liegnitzer Bombe —

2 WE. Spaethe, Breslau und Schiesien wie es nicht jeder kennt, Breslau 1934, s. 140-141.

" E. Schréter, Siegfied Fiedler, ,,Liegnitzer Heimatblatt”, nr 1 z 2009, s. 9.

125 Echt Liegnitzer Bomben, ,,Liegnitzer Tageblatt”, nr 288 z 19 XII 1890; Bienenkorbe, ibidem,
nr 292 z 14 XII 1898.

126 Konditorei und Kaffee Fritz Hocke, ibidem, nr 290 z 11 XII 1921.

7 Zob. Primiirungsliste Gewerbe- und Industrie-Ausstellung Schweidnitz 1911, ,, Ausstellungs-
-Zeitung Gewerbe- und Industrie- Ausstellung Schweidnitz”, nr 88 z 16 IX 1911.
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Miiller (Fiedler), Meyenburg i Tiirpitz'*® - przy czym nie wzmiankuja o zadnych
wyroznieniach ostatniego z nich w schylkowych latach Republiki Weimarskiej.

20 wrze$nia 1928 r. bomba legnicka rozbtysta swoja lokalng stawg przy okazji
wizyty w miescie prezydenta Paula von Hindenburga, stajac si¢ na chwile wi-
zytowka calego miasta, ktdra to rola nieczesto zapisala sie na kartach historii.
Gdy jeden z pierwszych generaléw Wielkiej Wojny po stronie cesarstwa Rzeszy
Niemieckiej wysiadl na dworcu ze swojej salonki, przywital go nadburmistrz
Hans Arno Charbonnier stowami: ,Witamy Pana prezydenta w starym pia-
stowskim grodzie”, na co glowa panstwa miata odpowiedzie¢ wobec ludzi
zgromadzonych na peronie: ,,Gdzie zawsze jadlem najsmaczniejsze bomby”'>.
Nie byta to tylko kurtuazja z jego strony, bowiem jako dwunastolatek (1859)
zaczynal swoja kariere wojskowa w dzialajacej od 1836 r. Krélewskiej Szkole
Kadetow (Konigliche Kadettenanstalt) w poklasztornym zalozeniu bernardynéw
w Legnickim Polu. Jej kadeci bywali czgsto w cukierni braci Miilleréw — donosi
duzo pdzniejsze zrédlo — nazywajac ja ,omnibusem”, by¢ moze od $rodka loko-
mogji, ktérym przyjezdzali do Legnicy. Wizyta prezydenta nad Kaczawa trwala
w 1928 r. raptem kilka godzin, a jej najwazniejsza czescig bylo pdzne, uroczyste
$niadanie w domu bractwa kurkowego (Schiesshaus). Gdy okoto godziny 14
prezydent znalazl si¢ ponownie na dworcu, odebrat nalezne honory, a grupka
dzieci wreczyta mu od mieszkancéw miasta podarek w postaci kosza udeko-
rowanego kwiatami z jedna bardzo duza bombg méwiac: ,,Panie prezydencie,
to najbardziej pokojowa bomba”, na co Hindenburg odpowiedzial: ,,Ta bomba
jest mi najblizsza ze wszystkich innych”'*’. Owa duza bomba o $rednicy 42 cm
byta nazywana przez legniczan ,,gruba Berta” (dicke Bertha), co bylo nawigza-
niem do najwiekszego niemieckiego mozdzierza oblezniczego pierwszej wojny
$wiatowej o kalibrze 420 mm.

Po przejeciu wiadzy w Niemczech przez narodowych socjalistéw z Adolfem
Hitlerem na czele, redakcja ,, Liegnitzer Tageblatt” zaczeta poswiecac na swoich
tamach wiecej uwagi bombie legnickiej, co bylo zwigzane z podjetymi przez
magistrat dzialaniami promujgcymi pierniczki w czekoladzie. Z inicjatywy wladz
miasta zostala nawigzana wspdlpraca z prywatna wroctawska rozglosnia radiowa
Schlesische Funkstunde AG, a efektem byl reportaz z zakladu ,,Gebriider Miil-
ler” nadany 6 grudnia 1934 r., ktory znalazt oddzwigk zar6wno w miejscowe;j

'8 Der Rundfunk beim Weihnachtsbicker. Reportage bei der Bombenfabrikation, ,Liegnitzer

Tageblatt”, nr 287 z 7 XII 1934.
' Riickschau auf den Liegnitzer Hindenburg-Tag, ibidem, nr 244 z 22 TX 1928.
130 Abfahrt des Reichsprisidenten, ibidem, nr 233 z 21 1X 1928.



Liegnitzer Bombe. Z dziejow slawnego piernika w swietle zrédet (czgs$¢ 2) 177

prasie'”; jak i na lamach tygodnika radiowego wydawanego przez nadawce.
Podkreslano znaczenie ,rodzinnych tajemnic” dla jakosci i smaku pierniczkow
w polewie czekoladowej'*. Stuchacze dowiedzieli si¢ m.in., ze wypiek bomb
rozpoczynal si¢ dwa miesigce przed Bozym Narodzeniem, a praca cukierni
byta w duzej czesci zmechanizowana. Ciasto wyrabiano w kadzi o pojemnosci
blisko 3 500 litréw, zas polewe czekoladowa podgrzewano elektrycznie jedynie
do temperatury 36°C, co mialo zapobiegac jej szarzeniu po wystygnieciu. Bomby
w duzych rozmiarach wypiekano tylko na zamoéwienie. Duza cze$¢ produkcji
do poczatku grudnia szfa na rynki zewnetrzne, a Paul Fiedler zauwazal z zado-
woleniem, ze wéréd odbiorcow w catych Niemczech wielu podkreslato swoje
»zwigzki z miastem Akademii Rycerskiej” W kolejnych latach, do wybuchu
drugiej wojny $wiatowej, bomba nie byta juz promowana przez wladze miasta
- kilka drobnych informacji prasowych niewiele wnosi do cato$ci omawianych
zagadnien. Nie stala si¢ tez miejskim symbolem scalajgcym wspolnote narodo-
wa (Volksgemeinschaft) w lokalnym wymiarze, jak mialo to miejsce nad Odra
w przypadku kietbaski jaworskiej i festyndw miejskich organizowanych pod
jej nazwa (Jauersche Wurstelfest) w dwuletnim cyklu (1933, 1935, 1937, 1939).
Abstrahujac od braku zaangazowania wladz Legnicy w promocje bomby, nie
mozemy poming¢ jej znaczenia w dziataniach opiniotwdrczych o$rodkéw
turystycznych Slaska, czego przykladem jest publikacja z 1838 r. promujaca
Liegnitzer Bombe jako najbardziej znany wypiek regionu obok Neisser Konfekt
i Warmbrunner Gebdick'>.

Stéw kilka o bomby pieczeniu

Nie jest znana oryginalna receptura Liegnitzer Bombe. Dostgpne zrodta kulinar-
ne nie pozwalajg na okreslenie przepisu, z jakiego korzystali bracia Miillerowie.
W przekazanym przez Marie Wurst — najstarszym dostepnym - odnajdujemy
sztuczny midd i ziemniaki, co z jednej strony wskazuje na praktyczno$¢ autorki,
biorac pod uwage cen¢ miodu prawdziwego, a z drugiej na bardzo domowy
charakter ciasta, gdyz gotowane ziemniaki dodawane do macznych wypiekow
przedtuzaly ich trwalos¢. By¢ moze z uwagi na sprzedaz bomby przez braci
Miilleréw na rynkach zewnetrznych podjeli oni starania o przedluzenie trwa-
tosci wypieku. By¢ moze tez gotowane kartofle zaczat dodawa¢ dopiero Franz

! Der Rundfunk beim Weihnachtsbicker...
132 Kritik der Woche, ,Ostdeutsche Funkwoche”, nr 50 z 1934, s. 6.
133 Schénes Kulturland Schlesien, Breslau 1938, [b.p.]
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Meyenburg, produkujac bomby na duzg skale, w czym tkwi trudne do wyja-
$nienia miano ,ulepszonych” uzywane w reklamach, przy czym anonsowana
przez niego ,wilgotnos$¢” pierniczkéw mogtaby na to wskazywa¢. Niemniej
ziemniaki byty dodawane do piernikéw duzo, duzo wczesniej'*, a w przekazie
Marii Wurst kry¢ sie moze dawna oryginalnos¢ specjalu. Rowniez w wielu
wspolczesnie edytowanych ksigzkach kucharskich po zachodniej stronie Odry
gotowane kartofle sg czesto proponowane wsérdd sktadnikow Liegnitzer Bombe,
w czym mozna upatrywac tradycyjnego charakteru piernika. Jesli za$ bracia
Miillerowie czy Franz Meyenburg zdecydowali sie na ich uzycie, to warto
zauwazy¢, ze w gldwnym nurcie dziewigtnastowiecznej literatury kulinarne;
Niemiec, a wiec w dziesigtkach tytuléw najczesciej wznawianych do wybuchu
I wojny $wiatowej, nie polecano gotowanych ziemniakéw do zadnego z pier-
nikéw zaliczanych do kanonu korzennych wypiekéw miedzy Odra a Renem,
a wiec norymberskich, achenskich, torunskich, bazylejskich, nyskich, ale tez
berlinskich, lubeckich, bremenskich, magdeburskich czy z miasta Pulsnitz
na Goérnych Luzycach.

Whioski

Bomba legnicka to dzi$ pierniczek przywracany pamieci i podniebieniom. Nie
jest jeszcze obecny powszechnie w sprzedazy, nie ksztaltuje lokalnej (regional-
nej) tozsamosci, nie gra tez roli wizytéwki miasta nad Kaczawa - wigkszos¢
mieszkanicow Slaska nie styszata o nim - jest za to artefaktem przesztosci kultury
niematerialnej, dzieki ktéoremu wzrasta zainteresowanie przesztoscia i jej rozu-
mienie. Wiele innych dawnych legnickich smakow i 0zdéb stotow wciaz czeka
na odkrycie i promocje, by wspomnie¢ tylko legnickie ogérki kiszone, legnicki
bowl, flaczki legnickie, legnicka satatke ze §ledzia, kielbase legnicka, wyttacza-
ne w miescie wina owocowe, a przede wszystkim legnickie ogérki duszone, co
pozwala mie¢ nadziej¢ na ich rozpropagowanie, szczegdlnie bioragc pod uwage
wzrastajacg wspolcze$nie popularno$¢ kulinariéw historycznych. Niniejszy
artykul nie miesci si¢ wprawdzie w ramach takich dzialan, niemniej moze sta¢
sie zalgzkiem przysztych inicjatyw lansujacych dawne legnickie specjaly. Z pew-
noscig jest bowiem omylka historii, iz w miescie stynagcym niegdys z pierniczka
oblewanego czekoladg bardziej znane sg dzi$ torunskie katarzynki, z ktérymi
Liegnitzer Bombe konkurowata od swych narodzin na bozonarodzeniowych

** Hundert und siebenzehn Vorschriften den grofSten Nutzen aus den Kartoffeln zu ziehen, Niirnberg

1833, s. 83.
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stotach Slaska. Nalezy tez pamietad i szczegoélnie podkresli¢, Ze niezaleznie od
wspolczesnej — miejmy nadzieje, nie dlugiej juz — nieobecnos$ci nadziewanej
bakaliami bomby nad Kaczawa, Legnica zastuguje w peini na miano miasta
piernikéw.

Streszczenie

Liegnitzer Bombe. Z dziejow stawnego piernika w $wietle Zrodet
(czesc 2)

Bomba legnicka (Liegnitzer Bombe) to jeden z najstynniejszych $laskich piernikéw z czaséw
przed zakonczeniem drugiej wojny $wiatowej. Dzi§ niemal zupelnie zapomniany, odzyskuje
powoli dawng §wietnos¢. Szeroko zakrojona kwerenda pozwolita na zrewidowanie dotych-
czasowe]j wiedzy oraz przedstawienie historii specjalu obejmujacej jej twércow i pozniej-
szych producentéw, obecno$é na mapie Slaska, renome wypieku, jego miejsce w literaturze
kulinarnej, a takze znaczenie kulturowe.

Abstract

Liegnitzer Bombe. From the history of the famous gingerbread
in the light of sources (part 2)

Bomba legnicka (Liegnitzer Bombe) is one of the most famous Silesian kinds of gingerbread
cake from before the Second World War. Nowadays, it is almost forgotten, but it is slowly
regaining its former glory. An extensive source search helped us revise the existing knowledge
and allowed us to present the gingerbread’s history in terms of its creators, later producers,
presence in the region, reputation, place in the culinary literature and cultural significance.
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